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Amasadora de Chéao Elétrica 28 Litros para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: PJ4075803 Modelo: 4075803

Marca: Pujadas EAN: 8421661861953

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo 4075803

EAN 8421661861953
Capacidade (L) 26-50 L
Energia Elétrico

Instalacéo De Chéao



Descricao Resumida

Amasadora de chéo elétrica de 28 litros, ideal para cozinhas profissionais. Construcao

robusta em aco inoxidavel, 750W de poténcia e ficha tipo UK. Entrega rapida.

Descricao Completa

Esta amasadora de chéo elétrica de 28 litros é uma solucdo robusta para a preparacdo de massas
em cozinhas profissionais, oferecendo desempenho consistente e durabilidade.

Amassadeira 28L — Amassadeira de Pé Profissional 28 Litros — Batedeira Planetaria
Profissional 28 Litros — Amasadora de Chao — Caracteristicas Técnicas

Capacidade 28 L

Material Aco inoxidavel

Cor Metalico

Largura 635 mm

Profundidade 622 mm

Altura 1216 mm

Tensdo 220-230 'V

Frequéncia 50 Hz

Poténcia 750 W

Corrente 8.0A

Ficha Tipo UK (requer adaptador para Portugal)
Montagem Fornecida montada — pronta a instalar

AplicacOes Profissionais



Esta amasadora de chdo de 28 litros é ideal para estabelecimentos que exigem uma producao
consistente de massas. E perfeita para padarias, pastelarias, pizzarias, restaurantes de cozinha
tradicional portuguesa com producdo préopria de pdo ou massas frescas, bem como cantinas
escolares, empresariais e hotéis com servico de catering.

Amasadora de Chdo — Principais Vantagens

A robustez da construcdo em aco inoxidavel garante uma longa vida util e facilidade de higienizacao.
Com uma capacidade de 28 litros e 750W de poténcia, esta amasadora permite processar volumes
significativos de massa de forma eficiente. O seu design de chdo confere estabilidade durante a
operacao, crucial para a seguranca e a qualidade do produto final. Inclui protecdo de seguranca para
o utilizador.



