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Acesso rapido
ao produto

Tábua de Apresentação Ardósia e Acácia 33x23 cm com Pega

Informacoes do Produto

SKU: PJP28600 Modelo: P28600

Marca: Pujadas EAN: 8421661600286

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P28600

EAN 8421661600286

Cor Castanho, Preto

Material Madeira

Descricao Resumida



Tábua de apresentação profissional em ardósia e madeira de acácia, com pega. Ideal

para servir pratos frios ou quentes. Dimensões: 33.5x23x1.5 cm.

Descricao Completa

Esta tábua combina a robustez da ardósia com a beleza natural da madeira de acácia, ideal para

uma apresentação sofisticada de pratos frios ou quentes em qualquer ambiente profissional.

Tábua Pizarra e Acacia — tábua apresentação — Tábua de Apresentação —

Características Técnicas

Material Ardósia e Madeira de Acácia

Cor Preto e Madeira

Largura 23 cm

Profundidade 33.5 cm

Altura 1.5 cm

Peso 1.3 kg

Aplicações Profissionais

Esta tábua é ideal para restaurantes de cozinha tradicional, marisqueiras, hotéis, e até em roulotes

gourmet ou snack-bares que procuram elevar a apresentação da sua ementa, seja para entradas,

queijos, enchidos ou pratos principais. A sua versatilidade adapta-se a diversos conceitos de serviço

de mesa.

Tábua de Ardósia — Principais Vantagens

Estética Superior: Combina a elegância natural da ardósia com a calidez da madeira de

acácia, realçando a apresentação dos pratos.

Versatilidade de Uso: Adequada para servir tanto pratos frios como quentes, adaptando-se a

diferentes necessidades da ementa.

Durabilidade: Materiais robustos que garantem uma longa vida útil com os cuidados

adequados.



Manuseamento Confortável: Equipada com uma pega ergonómica de madeira para um

transporte seguro e fácil.

Higiene: Superfície fácil de limpar, contribuindo para os padrões de higiene exigidos em

cozinhas profissionais.


