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Macarico de Cozinha Profissional com Chama Forte

Informacoes do Produto

SKU: PJP979000 Modelo: P979000
Marca: Pujadas EAN: 8421661979009
Imagens do Produto
'—»\

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P979000

EAN 8421661979009
Cor Preto

Material Plastico

Descricao Resumida



Macarico de cozinha profissional em ABS e aluminio, com chama super forte para

caramelizar e gratinar. Leve, duravel e com pega ergonémica para controlo preciso.

Descricao Completa

Este macarico de cozinha profissional, construido em ABS e aluminio, oferece uma chama potente
para caramelizar, gratinar e finalizar pratos com preciséo e rapidez.

soplete de cozinha — Macarico de Cozinha — Caracteristicas Técnicas

Material ABS e Aluminio
Cor Preto

Largura 210 mm
Profundidade 290 mm

Altura 70 mm

Peso 0.34 kg

AplicacOes Profissionais

Ideal para pastelarias, cafés com confecdo propria, restaurantes gourmet, hotéis e servicos de
catering. Perfeito para caramelizar o agicar em créme bralée, gratinar merengues, tostar queijos em
sanduiches ou tapas, e finalizar sobremesas ou pratos salgados que exijam um acabamento
crocante e dourado. Também util em hamburgarias para tostar paes ou derreter queijo rapidamente.

Macarico de Cozinha — Principais Vantagens

Chama potente e ajustavel para resultados rapidos e uniformes em diversas preparacoes.

Construcao robusta em ABS e aluminio, garantindo durabilidade e resisténcia para o uso
intensivo em cozinhas profissionais.

Design ergonémico com pega confortavel, proporcionando um controlo preciso e seguro
durante a utilizacao.

Leve e facil de manusear, ideal para tarefas que exigem agilidade e preciséao.

Quetipo de gas utiliza este macarico?
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Este macarico é compativel com gas butano, comummente utilizado em isqueiros

recarregaveis. O gas nao esté incluido.

E seguro utilizar este magarico em ambientes profissionais?

Sim, o design ergondmico e a construgdo robusta em ABS e aluminio garantem seguranca e
durabilidade para uso intensivo em cozinhas profissionais.

Posso ajustar aintensidade da chama?

Sim, o magarico permite ajustar a intensidade da chama para se adaptar a diferentes
necessidades de caramelizacdo ou gratinagem.

Como serecarrega o0 magarico?

O macarico é recarregavel através de uma valvula na base, utilizando uma botija de gas butano
padréo.

Quetipo de manutencao é necessaria?

A manutencao é minima, consistindo na limpeza regular da superficie com um pano humido e

na verificacao periddica da valvula de gés.



