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Espumadeira Monobloco Aco Inoxidavel 12 cm Diametro

Informacoes do Produto

SKU: PJP302112 Modelo: P302112
Marca: Pujadas EAN: 8421661302128
Imagens do Produto
o |

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P302112

EAN 8421661302128
Material Madeira

Cor Metalico
Didmetro Até 20 cm

Descricao Resumida



Espumadeira monobloco de 12 cm em acgo inoxidavel, ideal para cozinhas profissionais.
Design higiénico e duravel, com cabo longo e gancho para arrumacgéo. Essencial para

chefs.

Descricao Completa

Esta espumadeira monobloco em aco inoxidavel, com 12 cm de diametro, é uma ferramenta

essencial para a manipulacdo de alimentos em cozinhas profissionais, garantindo higiene e
durabilidade.

Espumadeira Inox 12cm — espumadeira inox — Espumadeira — Caracteristicas
Técnicas

Propriedade Valor

Material Aco Inoxidavel

Cor Metalico

Diametro da Concha 12 cm

Comprimento Total 46 cm

Largurada Concha 13 cm

Altura da Concha 7 cm

Peso 0.3 kg

Espumadeira — Aplicacdes Profissionais

Ideal para a remocéo de impurezas e espuma em caldos, frituras e molhos em restaurantes de
cozinha tradicional, cantinas escolares, pastelarias com confecdo, e roulotes. Essencial para chefs
em hotéis e catering, bem como em snack-bares e marisqueiras para manusear alimentos delicados.

Espumadeira — Principais Vantagens

Construcao monobloco em aco inoxidavel para maxima higiene e durabilidade. Design sem emendas
gue evita acumulagéo de residuos alimentares e facilita a limpeza. Cabo longo para maior alcance e



seguranca durante a utilizacdo. Gancho integrado para arrumagao suspensa e otimizacédo do espaco
na cozinha.

Qual a principal vantagem de uma espumadeira monobloco?

A construcdo monobloco elimina unides e fendas, prevenindo a acumulacédo de alimentos e

bactérias, 0 que a torna mais higiénica e facil de limpar em ambientes profissionais.

Este utensilio pode ser lavado na maquina de lavar louca industrial?

Sim, sendo fabricada em aco inoxidavel, esta espumadeira é totalmente compativel com
maquinas de lavar louca industriais, garantindo uma higienizacao eficaz e rapida.

Qual o didmetro da concha desta espumadeira?

Esta espumadeira possui um didmetro de concha de 12 cm, ideal para manusear porcdes

médias de alimentos e remover impurezas de liquidos.

O cabo longo ofer ece alguma vantagem especifica?

O cabo de 46 cm de comprimento total proporciona um alcance seguro em panelas e tachos
fundos, protegendo o utilizador do calor e salpicos, e oferecendo maior alavancagem.

E adequada para que tipo de alimentos?

E versatil para diversos alimentos, desde a remoc&do de espuma em caldos, escorrer fritos, até
manusear vegetais e massas em agua quente, sendo um utensilio multifuncional.



