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Escumadeira de Aco Inoxidavel 28 cm

Informacoes do Produto

SKU: PJP941028 Modelo: P941028

Marca: Pujadas EAN: 8421661941280

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P941028

EAN 8421661941280
Material Madeira

Cor Metélico
Diametro 21-30 cm

Descricao Resumida



Escumadeira profissional de 28 cm em aco inoxidavel, ideal para manusear e escorrer

alimentos em ligquidos quentes. Cabo longo para seguranca e gancho para arrumacéo.

Descricao Completa

Esta escumadeira de 28 cm de diametro, fabricada em acgo inoxidavel, é uma ferramenta robusta e

essencial para a manipulacédo de alimentos em cozinhas profissionais. O seu design com rede de

arame permite escorrer liquidos eficazmente.

escumadeira aco inox — Escumadeira — Caracteristicas Técnicas

Propriedade

Material

Cor

Largura

Profundidade

Altura

Diametro

Peso

Valor

Aco Inoxidavel

Metalico

740 mm

300 mm

150 mm

280 mm

0.49 kg

Escumadeira — Aplicacdes Profissionais

Ideal para uso em restaurantes de cozinha tradicional, marisqueiras, churrasqueiras, cantinas e

gualquer cozinha profissional que exija a remo¢édo segura de alimentos de liquidos quentes, como

6leos de fritura ou caldos.

Escumadeira — Principais Vantagens

e Construcdo em aco inoxidavel para durabilidade e resisténcia a corrosao.

e Cabo longo que proporciona alcance e seguranca ao manusear alimentos em liquidos

quentes.

e Design de rede de arame robusto, adequado para manipular alimentos pesados.



e Gancho integrado para arrumacao suspensa, otimizando o espaco na cozinha.
e Facil de limpar e manter, essencial para a higiene profissional.



