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Cubeta Gastronorm GN 1/3 Polipropileno Transparente 3.5L 100mm

Informacoes do Produto

SKU: PJP1310P1 Modelo: P1310P1

Marca: Pujadas EAN: 8421661131018

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P1310P1

EAN 8421661131018
Capacidade (L) Até 6 L

Cor Transparente

Formato GN GN1/3



Material Polipropileno

Perfurado N&o

Descricao Resumida

Cubeta Gastronorm GN 1/3 de polipropileno transparente, 3.5L, ideal para conservacao

e aquecimento (-40°C a 110°C). Otimize a gestao na sua cozinha.

Descricao Completa

A eficiéncia na gestdo de stocks e a seguranca alimentar sdo cruciais em qualquer cozinha
profissional. Esta cubeta Gastronorm 1/3 em polipropileno transparente, com 3.5 litros de
capacidade, oferece uma solucdo robusta e versatil para a conservacdo e preparacdo de
alimentos, adaptando-se a mudltiplos ambientes de temperatura, desde o frio intenso a

confecéo controlada.

Cubeta Gastronorm 1/3 — Caracteristicas Técnicas

Material Polipropileno
Cor Transparente
Tamanho Gastronorm GN 1/3
Profundidade 100 mm
Largura 325 mm
Altura 100 mm
Capacidade 3.5 Litros
Peso 0.26 kg

Temperatura de Operacado -40°C a 110°C



AplicacOes Profissionais

Para o Chef de pastelaria que necessita de porcionar ingredientes para uma producao diaria, ou para
0 gerente de um restaurante de tapas que organiza a sua mise en place, esta cubeta é ideal. A sua
resisténcia a variacdes térmicas torna-a perfeita para a rotacdo de stock em frigorificos de cafetarias
ou para a apresentacdo de acompanhamentos em buffets de hotel, garantindo a conformidade com
as normas HACCP.

Porqué Escolher Este Equipamento

A escolha desta cubeta Gastronorm destaca-se pela sua adaptabilidade Unica. Fabricada em
polipropileno de alta qualidade, suporta temperaturas de -40°C a 110°C, permitindo uma transi¢éo
fluida entre ultracongelacéo, refrigeracdo e reaquecimento no micro-ondas. A sua transparéncia
facilita a identificacdo imediata dos alimentos, otimizando o controlo de stock e a gestdo de prazos

de validade para qualquer operacgéo profissional.

Perguntas Frequentes

Qual aresisténcia térmica desta cubeta Gastronorm?

Esta cubeta de polipropileno foi concebida para suportar uma ampla gama de temperaturas,
desde -40°C até 110°C. Isto permite a sua utilizacdo versatil em ambientes como congeladores,

frigorificos, despensas ou micro-ondas para reaquecimento.

Posso utilizar esta cubeta num forno convencional ou de alta temper atura?

N&o, esta cubeta nao é adequada para fornos convencionais ou de alta temperatura, pois a sua
resisténcia maxima é de 110°C. E ideal para banhos-maria ou micro-ondas, mas ndo para
cozedura em fornos.

Como devo proceder alimpeza e higienizacado deste recipiente?

Para garantir a maxima higiene e durabilidade, lave a cubeta com agua morna e detergente
neutro. Pode ser lavada na maquina lava-loica profissional, respeitando sempre o limite de

temperatura de 110°C para evitar deformacdes. 5

Quais sdo as vantagens do polipropileno transpar ente para a conser vacao de alimentos?



O polipropileno transparente oferece excelente visibilidade do conteldo, facilitando a gestao
visual do stock e o controlo do método FIFO (First-In, First-Out). E um material duravel, leve e

resistente a impactos, ideal para o uso diario em cozinhas profissionais.

Esta cubeta é compativel com outros equipamentos Gastr onorm existentes na minha cozinha?

Sim, sendo uma cubeta de tamanho Gastronorm GN 1/3, é totalmente compativel com a
maioria dos equipamentos que aceitam o sistema GN, como buffets, banhos-maria, frigorificos

e vitrines, otimizando a padronizacao e o aproveitamento de espaco.



