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Concha de Porcionamento 118 ml Aco Inoxidavel Cabo Roxo

Informacoes do Produto

SKU: PJ6433480 Modelo: 6433480

Marca: Pujadas EAN: 8421661411820
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Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo 6433480

EAN 8421661411820
Material Inox

Didmetro Até 20 cm

Descricao Resumida



resistente.

Concha de porcionamento de 118 ml em aco inoxidavel com cabo de nylon roxo. Ideal

para controlo rigoroso de porcdes e higiene em cozinhas profissionais. Ergonémica e

Descricao Completa

Esta concha de porcionamento de 118 ml, fabricada em aco inoxidavel e com cabo de nylon roxo, é

uma ferramenta essencial para o controlo rigoroso de por¢cfes e a manutencédo da consisténcia em

qualquer cozinha profissional.

Spoodle Monobloco 118ml — Concha de Porcionamento — Caracteristicas Técnicas

Capacidade

Material da Concha

Material do Cabo

Cor do Cabo

Comprimento Total
Diametro da Concha
Resisténcia Térmica do Cabo

Design

Caracteristicas do Cabo

AplicacOes Profissionais

118 ml

Aco Inoxidavel

Nylon

Roxo

33.8cm

8.2cm

Até 232 °C

Monobloco (uma peca)

Ergondmico, Texturizado, Antimicrobiano, Batente

integrado

Esta concha de porcionamento € ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo cantinas

escolares, empresariais e hospitalares, restaurantes de self-service, pastelarias com servico de

refeicBes, hotéis com buffets, servicos de catering, e até hamburgarias ou snack-bares para a

dosagem precisa de molhos, acompanhamentos ou ingredientes. Garante a uniformidade das doses

em qualquer servico de sala ou area de preparacao.



Porcionamento Preciso — Principais Vantagens

e **Controlo Rigoroso de Por¢des:** A capacidade de 118 ml assegura a consisténcia nas
doses, otimizando custos e padronizando a apresentacdo dos pratos.

e **Higiene Superior:** O design monobloco em acgo inoxidavel e o cabo com propriedades
antimicrobianas naturais facilitam a limpeza e minimizam a proliferacéo de bactérias.

e **Durabilidade e Resisténcia:** Construcdo robusta em aco inoxidavel e cabo de nylon
resistente ao calor garantem uma longa vida util mesmo em ambientes de uso intensivo.

e **Conforto e Seguranca:** O cabo ergonémico e texturizado oferece uma pega segura, e 0
batente integrado evita que o utensilio deslize para dentro de panelas ou recipientes.

o **|dentificacdo Rapida:** A codificacdo por cor do cabo (roxo) e o selo de capacidade
permitem uma identificacdo imediata do utensilio correto para cada tarefa.

Qual a capacidade exata desta concha de por cionamento?

Esta concha tem uma capacidade de 118 ml, ideal para garantir o controlo rigoroso e a
consisténcia das porgdes em qualquer servigo.

O cabo denylon éresistente a altas temper atur as?

Sim, o cabo de nylon é projetado para resistir a temperaturas até 232 °C (450 °F), garantindo
seguranca e durabilidade em ambientes de cozinha profissional.

Como este utensilio contribui para a higiene na cozinha?

O design monobloco em aco inoxidavel elimina fendas onde residuos poderiam acumular-se, e
0 cabo possui propriedades antimicrobianas naturais, promovendo uma higiene superior e
seguranca alimentar.

Quais as vantagens do design ergonémico do cabo?

O cabo ergondémico e texturizado proporciona uma pega confortavel e segura, reduzindo a
fadiga durante o uso prolongado e prevenindo deslizamentos acidentais. Inclui ainda um
batente para evitar que escorregue para dentro dos recipientes.

E possivel identificar rapidamente a capacidade desta concha?

Sim, o cabo roxo € codificado por cor e possui um selo de capacidade, permitindo uma
identificacéo rapida e eficiente do utensilio correto para cada necessidade de porcionamento.



