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Concha de Porcionamento 30 ml Aco Inoxidavel com Cabo Nylon

Informacoes do Produto

SKU: PJ6412120 Modelo: 6412120

Marca: Pujadas EAN: 8421661426558

Imagens do Produto

Marca Pujadas
Modelo 6412120

EAN 8421661426558
Material Inox

Cor Preto

Descricao Resumida



Concha de porcionamento de 30 ml em ac¢o inoxidavel monobloco com cabo de nylon
preto. Ideal para controlo de porcdes e higiene em cozinhas profissionais. Duravel e

ergonémica.

Descricao Completa

Esta concha de porcionamento de 30 ml, fabricada em aco inoxidavel monobloco, é uma ferramenta

essencial para o controlo rigoroso de doses em cozinhas profissionais, garantindo consisténcia e

higiene no servico.

Spoodle monobloco oval 30ml — Spoodle® monobloc — Concha de Porcionamento

— Caracteristicas Técnicas

Capacidade 30 ml

Material Aco inoxidavel e Nylon
Cor Preto

Largura 55 mm

Comprimento 316 mm
Resisténcia Térmica Cabo Até 232°C

Aplicacbes Profissionais

Esta concha de porcionamento é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo cantinas
escolares e empresariais, restaurantes de bairro, pastelarias com confeccao, food trucks, e servigos
de catering. Permite o controlo preciso de molhos, purés, guarnicdes e outros acompanhamentos,
assegurando a padronizacdo das ementas e a otimizacdo dos custos em qualquer cozinha

profissional.
Concha de Porcionamento — Principais Vantagens

e **Controlo Rigoroso de Porg8es:** Garante a consisténcia das doses servidas, essencial para

a gestédo de custos e a satisfacdo do cliente.
e **Higiene Superior:** Construcdo monobloco em aco inoxidavel facilita a limpeza e minimiza a

acumulacao de residuos, promovendo a segurancga alimentar.



e **Durabilidade Excecional:** Fabricada em aco inoxidavel resistente a corroséo, assegura uma

longa vida Gtil mesmo em ambientes de uso intensivo.

e **Conforto e Seguranc¢a:** Cabo ergondémico em nylon com propriedades antimicrobianas e

resistente ao calor até 232°C, oferece um manuseamento seguro e confortavel.

o **|dentificacdo Rapida:** Marcacéo de capacidade e codificacdo de cor no cabo permitem uma

identificacdo imediata da dose correta.

Qual a capacidade desta concha de por cionamento?

Esta concha tem uma capacidade de 30 ml, ideal para um controlo preciso das por¢cdes em
qualquer tipo de servico.

E resistente a altas temper atur as?

Sim, o cabo de nylon é resistente ao calor até 232°C, permitindo uma utilizacdo segura e

confortavel em ambientes de cozinha profissional.

O material éduravel efécil de limpar?

Sim, a construcdo monobloco em aco inoxidavel confere-lhe elevada durabilidade e resisténcia
a corrosao, facilitando a limpeza e manutencéo.

Pode ser utilizada para que tipo de alimentos?

E versatil e adequada para porcionar uma vasta gama de alimentos, desde molhos e purés a
guarnicdes e sobremesas, em qualquer cozinha profissional.

Ajuda no controlo de custos?

Sim, ao garantir por¢des consistentes e padronizadas, esta concha contribui diretamente para a
otimizacéo dos custos de matéria-prima e para a rentabilidade do seu negdcio.



