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Colher de Servico Monobloco Ac¢o Inoxidavel 310 mm

Informacoes do Produto

SKU: PJP364000 Modelo: P364000

Marca: Pujadas EAN: 8421661364003

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P364000

EAN 8421661364003
Material Inox

Descricao Resumida



Colher de servico monobloco em aco inoxidavel de 310 mm, ideal para buffets e
cantinas. Design sem costuras para maxima higiene e facil limpeza. Durabilidade

profissional.

Descricao Completa

Esta colher de servico monobloco em aco inoxidavel, com 310 mm de comprimento, foi concebida
para uma utilizacdo continua em ambientes profissionais, garantindo higiene e durabilidade.

Colher de Servir Inox — Cuchara de Servicio Profesional — Colher de Servico —
Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor
Comprimento Total 310 mm
Largurada Concha 65 mm
Profundidade da Concha 45 mm

Peso Liquido 0.11 kg
Material Aco Inoxidavel
Construcéo Monobloco

AplicacBes Profissionais

Ideal para buffets de hotéis, cantinas empresariais e escolares, restaurantes com servico de self-
service, e em qualquer cozinha profissional que exija um utensilio robusto e higiénico para servir
alimentos. A sua versatilidade torna-a adequada para tascas, churrasqueiras e estabelecimentos de
catering.

Colher de Servico — Principais Vantagens

e **Construcdo Monobloco:** O design sem costuras evita a acumulacao de residuos, facilitando
a limpeza e garantindo maxima higiene.

e **Aco Inoxidavel Duravel:** Fabricada em ago inoxidavel de alta qualidade, oferece resisténcia
a corrosao e uma longa vida util, mesmo com uso intensivo.



e **Pgga Confortavel:** O cabo ergonémico proporciona um manuseamento seguro e
confortavel, reduzindo a fadiga durante o servico prolongado.

e **Concha Ampla:** A concha de grande capacidade permite porcionar alimentos de forma
eficiente, otimizando o tempo de servigo.

o **Versatilidade:** Adequada para servir uma vasta gama de pratos, desde guisados a
acompanhamentos, em diversos tipos de estabelecimentos.



