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Grelhador de Brasa de Bancada Aco Inoxidavel 1040x740 mm

Informacoes do Produto

SKU: PJP8581000SS Modelo: P8581000SS

Marca: Pujadas EAN: 8421661622936

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P8581000SS
EAN 8421661622936
Instalacéo De Bancada
Largura (mm) 1000-1500 mm

Tipo Grelhador



Descricao Resumida

Grelhador de brasa de bancada em aco inoxidavel com 1040x740 mm, ideal para

cozinhas profissionais. Inclui ajuste de altura e grelha basculante para controlo total.

Descricao Completa

Este grelhador de brasa de bancada em aco inoxidavel foi concebido para otimizar a distribuicao de
calor e a gestdo de gordura em cozinhas profissionais, oferecendo controlo preciso sobre a
confecao.

Brasa Aberta Bancada — Grelhador de Brasa — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel Premium
Cor Metalico

Largura 1040 mm

Profundidade 740 mm

Altura 1000 mm

Peso 1.0 kg

Aplicagcbes Profissionais

Este grelhador de brasa é ideal para restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, churrasqueiras,
marisqueiras, hamburgarias e snack-bares que procuram a qualidade da confecdo a brasa. E
adequado para hotéis, cantinas e servicos de catering que necessitem de um equipamento versatil
para grelhar carnes, peixes e vegetais com sabor auténtico.

Grelhador de Brasa — Principais Vantagens

Grelha de barras que maximiza a distribui¢céo de calor para uma confe¢éo uniforme.

Design de bancada com volante para ajuste preciso da altura da grelha até 400 mm.

Grelha basculante com trés posi¢cbes dinamicas para acendimento de carvéo, colocacdo de
utensilios e recolha eficiente de gordura.

Construcao em aco inoxidavel que garante durabilidade e facil integracdo em qualquer cozinha
profissional.



e Facilita a gestao de gordura, contribuindo para uma operacao mais limpa e segura.

Qual a profundidadereal deste grelhador de bancada?

A profundidade deste grelhador é de 740 mm, tornando-o adequado para bancadas de cozinha
profissional com espaco suficiente.

Como funciona o ajuste de altura da grelha?

O ajuste de altura é feito através de um volante, permitindo um controlo preciso da distancia

entre a grelha e a brasa, até um maximo de 400 mm.

Quais as vantagens da grelha basculante?

A grelha basculante oferece trés posi¢des: uma para facilitar o acendimento do carvao, outra
para apoiar utensilios de cozinha planos e uma terceira para otimizar a recolha de gordura.

Este equipamento € adequado para cozinhas com espaco limitado?

Sendo um modelo de bancada, é mais compacto que os modelos de chdo, mas as suas
dimensbes de 1040x740 mm exigem uma bancada robusta e espaco adequado para a sua
instalacdo e operacao segura.

Qual o material de construcéo do grelhador ?

Este grelhador é fabricado em Aco Inoxidavel Premium, garantindo durabilidade, resisténcia a
corrosao e facilidade de limpeza, essenciais para 0 ambiente de uma cozinha profissional.



