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Paellera Valenciana em Aco Polido 50 cm com Asas Negras

Informacoes do Produto

SKU: PJP994150 Modelo: P994150

Marca: Pujadas EAN: 8421661614160

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P994150

EAN 8421661614160
Diametro Mais de 40 cm
Material Aco

Descricao Resumida



Paellera profissional de 50 cm em aco polido de alta resisténcia, com asas negras. Ideal

para cozinhas que exigem durabilidade e excelente transmisséo de calor.

Descricao Completa

Esta paellera profissional de 50 cm de didmetro é fabricada em aco polido de alta resisténcia, ideal
para cozinhas profissionais que exigem durabilidade e excelente transmisséo de calor.

Paellera Aco Polido 50 cm — Paellera de Ac¢o Polido 50cm — Paellera —
Caracteristicas Técnicas

Material Aco polido
Diametro 50 cm
Espessura Reforcada
Asas Negras
Peso 4.07 kg

Aplicagcbes Profissionais

Esta paellera é ideal para restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, marisqueiras, hotéis com
servico de buffet e catering de eventos. Permite a confecdo de paellas, arroz de marisco e outros
pratos de arroz para grupos médios a grandes, garantindo uma cozedura uniforme em fogées a gas
ou lenha.

Paellera A¢co Polido — Principais Vantagens

Excelente transmisséo de calor para uma cozedura homogénea.

Material robusto em ago polido, resistente a altas temperaturas e uso intensivo.

Asas ergonémicas para manuseamento seguro e confortavel.

Base ampla que assegura estabilidade e distribuicdo uniforme do calor.

Versatilidade para diversos pratos de arroz em cozinhas profissionais.



