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Manga de Pasteleiro Nylon 40 cm Reutilizavel Profissional

Informacoes do Produto

SKU: PJP800040 Modelo: P800040

Marca: Pujadas EAN: 8421661800402

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P800040

EAN 8421661800402
Cor Branco

Material Plastico

Descricao Resumida



Manga de pasteleiro profissional de 40 cm em nylon com revestimento de poliuretano.

Termossoldada, esterilizavel e impermeavel para uso intensivo em cozinhas.

Descricao Completa

Esta manga de pasteleiro profissional de 40 cm, fabricada em nylon com revestimento de
poliuretano, é ideal para aplicacdes que exigem precisdo e higiene na confecdo em cozinhas

profissionais.

saco de pasteleiro nylon 40cm — Manga de Pasteleiro — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Material Nylon com revestimento de poliuretano
Comprimento 40 cm

Largura 22.5cm

Peso 0.02 kg

Cor Branco

Caracteristicas Termossoldada, esterilizavel, impermeavel

AplicacOes Profissionais

Esta manga de pasteleiro é uma ferramenta essencial para pastelarias, padarias, restaurantes com
servico de sobremesas, hotéis e empresas de catering. E ideal para decorar bolos, cupcakes,
empratar com molhos ou purés, e dispensar massas, mousses e cremes em qualquer cozinha

profissional, desde tascas a cantinas escolares e empresariais.
Manga de Pasteleiro — Principais Vantagens

e Durabilidade Reforcada: Fabricada em nylon termossoldado com revestimento de

poliuretano, garante uma longa vida Util e resisténcia ao uso continuo.

e Higiene Superior: Totalmente esterilizavel, permite uma limpeza profunda e reutilizacao

segura, cumprindo as normas de higiene alimentar.



e Manuseamento Confortavel: O material leve e flexivel oferece um controlo preciso e
confortavel, essencial para trabalhos de decoracéo detalhados.

e Versatilidade de Uso: Adequada para uma vasta gama de consisténcias, desde cremes
leves a massas mais densas, adaptando-se a diversas preparacoes.

e Impermeabilidade: O revestimento de poliuretano assegura que o conteddo permanece
dentro da manga, evitando fugas e desperdicios.

Qual a durabilidade esperada desta manga de pasteleiro?

A manga é termossoldada e revestida a poliuretano, concebida para uso profissional intensivo e
repetido, garantindo uma durabilidade superior face a opcdes descartaveis.

Posso esterilizar esta manga parareutilizagédo?

Sim, esta manga de pasteleiro é totalmente esterilizavel, permitindo uma higiene rigorosa e a
sua reutilizacdo segura em ambientes profissionais.

E compativel com diferentes tipos de bicos de pasteleir 0?

Sim, a abertura da manga é ajustavel para acomodar uma variedade de bicos de pasteleiro,
oferecendo flexibilidade para diversas aplicactes.

Esta manga é adequada par a massas mais densas ou apenas par a cremes leves?

Gracas a sua robustez e revestimento, € adequada tanto para cremes leves como para massas

mais densas, como massa choux ou purés.

Qual a vantagem do revestimento de poliuretano?

O revestimento de poliuretano torna a manga impermeavel, prevenindo fugas e garantindo que
0 produto é dispensado de forma limpa e eficiente.



