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Acesso rapido
ao produto

Vitrine Neutra Retangular 505x305mm com Tampa de Enrolar

Informacoes do Produto

SKU: PJP590002 Modelo: P590002

Marca: Pujadas EAN: 8421661590020

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P590002

EAN 8421661590020

Largura (mm) até 600 mm

Tipo Vitrine

Descricao Resumida



Vitrine neutra retangular de balcão em plástico resistente, com 505x305x180mm.

Possui base branca e tampa transparente de enrolar para fácil acesso e proteção.

Descricao Completa

Esta vitrine neutra retangular é ideal para exposição de produtos de pastelaria e padaria, protegendo

os alimentos enquanto oferece excelente visibilidade aos clientes.

Vitrine Expositora Neutra — vitrine expositora balcão — Vitrine Neutra —

Características Técnicas

Material Plástico

Cor Transparente (tampa), Branca (base)

Largura 505 mm

Profundidade 305 mm

Altura 180 mm

Peso 1.62 kg

Montagem Fornecida montada — pronta a instalar

Aplicações Profissionais

Ideal para pastelarias, padarias, cafés com serviço de pastelaria, snack-bares, roulotes e cantinas

que necessitem de expor produtos de forma higiénica e apelativa. Perfeita para croissants, donuts,

bolos, muffins e outros produtos de confeção.

Vitrine Neutra — Principais Vantagens

Esta vitrine oferece excelente visibilidade dos produtos, graças à sua tampa transparente. A tampa

de enrolar protege eficazmente os alimentos de contaminantes externos, ao mesmo tempo que

permite um acesso rápido e fácil para o serviço. Construída em plástico resistente, garante

durabilidade e uma limpeza simplificada, enquanto a base branca proporciona um fundo neutro que

realça a apresentação dos seus artigos.



Esta vitrine é fabricada em plástico resistente, garantindo durabilidade e facilidade de limpeza

para uso profissional.

Qual o material principal desta vitrine?

?

A limpeza é simples e rápida, bastando utilizar um pano húmido com detergente suave. Evite

produtos abrasivos para preservar a transparência e o acabamento.

Como se efetua a limpeza e manutenção da vitrine?

?

É ideal para a exposição de produtos de pastelaria e padaria, como croissants, donuts, bolos,

muffins e outros snacks que não necessitem de refrigeração.

Esta vitrine é adequada para quais tipos de produtos?

?

Sim, o design da tampa de enrolar garante que os seus produtos ficam protegidos contra

poeiras e outros contaminantes, mantendo-os frescos e higiénicos.

A tampa de enrolar oferece boa proteção aos alimentos?

?

Esta vitrine é fornecida montada, pronta a ser utilizada de imediato no seu balcão ou área de

serviço.

A vitrine é fornecida montada ou desmontada?

?


