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Acesso rapido
ao produto

Caixa de Condimentos Inox 5 Compartimentos – Serviço Buffet

Informacoes do Produto

SKU: PJP399500 Modelo: P399500

Marca: Pujadas EAN: 8421661399500

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P399500

EAN 8421661399500

Material Inox

Cor Metálico

Descricao Resumida



Caixa organizadora de condimentos em aço inoxidável com 5 compartimentos de

polietileno, ideal para buffets e balcões de serviço. Mantém ingredientes frescos e

acessíveis.

Descricao Completa

Este organizador de condimentos em aço inoxidável com 5 compartimentos é ideal para manter

ingredientes frescos e acessíveis em áreas de serviço, balcões ou buffets.

caixa de condimentos em inox — Dispensador de Condimentos Inox — Caixa

Condimentos — Características Técnicas

Material Aço inoxidável 18/10 e Polietileno

Cor Metálico

Número de Compartimentos 5

Largura 38.5 cm

Profundidade 16.5 cm

Altura 8.5 cm

Peso 0.87 kg

Montagem Fornecida montada — pronta a instalar

Aplicações Profissionais

Este organizador é indispensável em buffets de hotel, cantinas empresariais, restaurantes com

serviço de self-service, snack-bares e food trucks que necessitam de apresentar condimentos de

forma organizada e higiénica. É ideal para toppings de hambúrgueres, saladas, sobremesas ou para

o pequeno-almoço.

Caixa Condimentos — Principais Vantagens

A sua construção robusta em aço inoxidável garante durabilidade e resistência à corrosão, essencial

em ambientes profissionais. Os cinco compartimentos removíveis de polietileno facilitam a limpeza e

a reposição rápida dos condimentos, otimizando o fluxo de trabalho. A tampa transparente protege



os alimentos de contaminação, mantendo-os visíveis e apelativos para o cliente. O design compacto

permite uma integração fácil em qualquer balcão ou linha de buffet, maximizando o espaço

disponível.


