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Frigideira Aco Inoxidavel 40 cm para Inducédo, Cabo Ergonémico

Informacoes do Produto

SKU: PJP213040 Modelo: P213040
Marca: Pujadas EAN: 8421661213400
Imagens do Produto
N,

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P213040

EAN 8421661213400
Didmetro 31-40cm
Material Inox

Descricao Resumida



Frigideira profissional de 40 cm em ago inoxidavel 18/10, com base sanduiche para
aquecimento uniforme. Compativel com todas as fontes de calor, incluindo inducéo.

Cabo ergonémico.

Descricao Completa

Esta frigideira profissional de 40 cm de diametro, fabricada em aco inoxidavel 18/10, garante uma

distribuicdo de calor rapida e uniforme, sendo compativel com todas as fontes de calor, incluindo

inducéo.

Frigideira Inox Profissional Inducdo 40 cm — Frigideira Inox 40cm Inducdo —
Frigideira Inox — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel 18/10

Diametro 40 cm

Comprimento Total (com cabo) 74.5 cm

LarguradaFrigideira (com aba) 41.5cm

Altura Total 18 cm

Peso 3.23 kg

Compatibilidade Gas, Vitroceramica, Elétrica, Inducéo
Cabo Aco inoxidavel Ergos

Base Sanduiche (aluminio entre aco inoxidavel)

Frigideira Inox — Aplicacfes Profissionais

Esta frigideira de 40 cm é uma ferramenta essencial para qualquer cozinha profissional, desde
restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, marisqueiras e churrasqueiras, até cantinas
escolares e empresariais. E ideal para hotéis, servicos de catering e food trucks que necessitam de
um utensilio versatil e robusto para fritar, saltear e confecionar uma vasta gama de pratos com

eficiéncia e consisténcia.



Frigideira Inox — Principais Vantagens

e Construcdo em aco inoxidavel 18/10 para méaxima durabilidade e higiene.

e Base sanduiche com nucleo de aluminio para aquecimento rapido e distribuicdo de calor
perfeitamente uniforme.

e Versatilidade de utilizagcdo em todas as fontes de calor, incluindo placas de inducgédo, gas,
elétricas e vitroceramica.

e Cabo tubular Ergos em aco inoxidavel que proporciona um manuseamento seguro e
confortavel.

e Interior liso que facilita a limpeza e manutencgéo diéria, otimizando o tempo na cozinha.

¢ Orificio no cabo para arrumagcéo pratica e suspensa, poupando espaco na area de preparacao.



