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Acesso rapido
ao produto

Pinça Monobloco Inox 40.6 cm com Cabo Kool-Touch Marfim

Informacoes do Produto

SKU: PJ4791660 Modelo: 4791660

Marca: Pujadas EAN: 8421661270595

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo 4791660

EAN 8421661270595

Material Inox

Descricao Resumida



Pinça monobloco de 40.6 cm em aço inoxidável, com cabo Kool-Touch marfim. Ideal

para manusear alimentos quentes ou frios com higiene e segurança em cozinhas

profissionais.

Descricao Completa

Esta pinça monobloco de 40.6 cm, fabricada em aço inoxidável, é uma ferramenta robusta e

higiénica para manusear alimentos em cozinhas profissionais. O seu design sem molas facilita a

limpeza e evita a acumulação de resíduos, garantindo durabilidade e eficiência.

Pinça Monobloco Inox — Pinça Inox — Características Técnicas

Material Aço Inoxidável

Comprimento 40.6 cm

Resistência Térmica (Pinça) Até 176 °C

Resistência Térmica (Cabo) Até 82 °C

Cor do Cabo Marfim

Design Monobloco, sem molas, pontas Versagrip

Propriedades do Cabo Antimicrobianas

Aplicações Profissionais

Ideal para chefs em restaurantes de cozinha tradicional, marisqueiras, churrasqueiras, cantinas

escolares e empresariais, e serviços de catering. Perfeita para manusear carnes grelhadas, vegetais

cozinhados ou porcionar alimentos em buffets, garantindo higiene e precisão no serviço de sala e na

área de preparação.

Pinça Inox — Principais Vantagens

Design monobloco sem molas para higiene superior e fácil limpeza, evitando acumulação de

resíduos.

Pontas Versagrip com dentes de agarre para um manuseamento seguro e firme de diversos

tipos de alimentos.



Cabo Kool-Touch com propriedades antimicrobianas, oferecendo um agarre confortável, fresco

e resistente ao calor.

Construção robusta em aço inoxidável para máxima durabilidade e resistência à corrosão em

ambientes de cozinha exigentes.

A cor marfim do cabo permite uma identificação rápida, auxiliando na implementação de

programas HACCP na cozinha.


