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Acesso rapido
ao produto

Balança Eletrónica Plataforma Inox Ø14cm

Informacoes do Produto

SKU: PJP609706 Modelo: P609706

Marca: Pujadas EAN: 8421661634410

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P609706

EAN 8421661634410

Diâmetro Até 20 cm

Material Inox

Cor Metálico



Descricao Resumida

Balança eletrónica compacta com plataforma redonda de aço inoxidável de Ø14cm,

ideal para medições precisas em cozinhas profissionais. Funciona a pilhas.

Descricao Completa

Esta balança eletrónica com plataforma redonda em aço inoxidável de Ø14cm foi concebida para

medições precisas e consistentes em ambientes de cozinha profissional.

balança digital inox — Balança Eletrónica — Características Técnicas

Material Aço inoxidável

Cor Metálico

Largura 19 cm

Profundidade 18 cm

Altura 4 cm

Diâmetro da Plataforma 14 cm

Peso 0.39 kg

Aplicações Profissionais

Esta balança é um utensílio essencial para qualquer cozinha profissional que exija precisão no

controlo de porções e ingredientes. É ideal para restaurantes de cozinha tradicional, hamburgarias,

pastelarias, snack-bares, cantinas e food trucks, onde a consistência das receitas e a gestão de

custos são cruciais.

Balança Eletrónica — Principais Vantagens

Precisão e Consistência: Garante medições exatas para padronizar receitas e controlar

porções, minimizando o desperdício.

Design Compacto: O seu tamanho reduzido otimiza o espaço na bancada, sendo fácil de

armazenar e transportar.



Construção Robusta: Fabricada em aço inoxidável, oferece durabilidade e resistência para o

uso diário em ambientes exigentes.

Fácil Utilização: Ecrã digital de leitura clara e botões simples para uma operação rápida e

intuitiva.

Portabilidade: Funciona a pilhas, permitindo a sua utilização em qualquer local da cozinha

sem necessidade de ligação à corrente.

A capacidade máxima de peso não é especificada nos dados fornecidos, mas o seu design

compacto e plataforma de Ø14cm indicam que é ideal para pesar pequenas e médias porções

de ingredientes.

Qual a capacidade máxima de peso desta balança?

?

A balança possui construção em aço inoxidável, o que a torna resistente a salpicos e fácil de

limpar com um pano húmido. Contudo, não é submersível e não deve ser lavada diretamente

sob água corrente para evitar danos nos componentes eletrónicos.

Esta balança é resistente à água ou pode ser lavada?

?

Os dados fornecidos não especificam o tipo exato de pilhas. No entanto, o sistema de

poupança de energia garante uma longa autonomia, sendo alimentada por pilhas comuns para

portabilidade.

Que tipo de pilhas são necessárias para o funcionamento?

?

Sim, o seu design compacto, construção robusta em aço inoxidável e funcionamento a pilhas

tornam-na particularmente adequada para food trucks, roulotes e outras cozinhas com espaço

limitado ou onde a mobilidade é uma vantagem.

É adequada para uso em food trucks ou roulotes?

?

Para manter a precisão, recomenda-se a calibração periódica da balança, se a funcionalidade

estiver disponível. Mantenha a balança limpa e evite choques ou quedas que possam afetar os

sensores internos.

Como posso garantir a precisão das medições ao longo do tempo?

?


