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Colher de Porcionar Alimentos Moles 12 ml Inox

Informacoes do Produto

SKU: PJ47161 Modelo: 47161

Marca: Pujadas EAN: 8421661471619

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo 47161

EAN 8421661471619
Material Inox

Cor Metélico

Diametro Até 20 cm



Descricao Resumida

Colher de porcionar de 12 ml em aco inoxidavel, ideal para servir alimentos moles com
precisdo e consisténcia. Design ergonémico e lamina antiaderente para uso

profissional.

Descricao Completa

Esta colher de porcionar em aco inoxidavel foi concebida para garantir a distribuicdo precisa e

consistente de alimentos moles, ideal para buffets e servicos de catering.

Racionador de alimentos moles — Racionador de Gelado — Colher de Porcionar —
Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel
Cor Metalico
Largura 56 mm
Profundidade 191 mm
Altura 45 mm
Comprimento 191 mm
Diametro 29 mm
Capacidade 12 ml

AplicacBes Profissionais

7

Este utensilio é indispensavel em buffets de hotéis, cantinas empresariais e hospitalares, e em
servicos de catering onde a apresentacdo e a consisténcia das por¢des séo cruciais. E igualmente
Util em restaurantes com self-service, pastelarias e cafés que oferecem sobremesas cremosas, e até
em roulotes ou food trucks que sirvam purés, saladas de massa ou outros alimentos moles.

Colher de Porcionar — Principais Vantagens



Garante um porcionamento preciso e consistente de alimentos moles.
Construcao robusta em aco inoxidavel para durabilidade e higiene.

Design ergonémico que permite uso confortavel por destros e canhotos.

Lamina que se estende para além da taca, prevenindo a aderéncia dos alimentos.
Ideal para otimizar a eficiéncia e a apresentacdo em servicos de buffet e catering.



