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Braseira Aberta de Sobremesa em Ac¢o Inox sem Base Refrataria

Informacoes do Produto

SKU: PJP8583130SS Modelo: P8583130SS

Marca: Pujadas EAN: 8421661622967

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P8583130SS
EAN 8421661622967

Descricao Resumida



Braseira aberta de sobremesa em aco inoxidavel, com 5 niveis de confecéo e grelha

basculante. Oferece mobilidade e flexibilidade para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Esta braseira aberta de sobremesa em aco inoxidavel oferece uma solucéo de grelha otimizada para
cozinhas profissionais, proporcionando mobilidade e flexibilidade na sua instalacdo e utilizacdo
diaria.

Brasa Aberta Lite Profissional — Braseira — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel Premium
Niveis de Confecéo 5

Tipode Grelha Barra, dupla aberta
Cesto de Fogo Unico, incorporado

o 3 (iluminacao de carvao, plana para utensilios,
PosicOes da Grelha Basculante
recolha de gordura)

Largura 980 mm
Altura 955 mm
Comprimento 700 mm
Peso 1.0 kg

AplicacOes Profissionais

Esta braseira é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos que procuram flexibilidade na
confecdo a carvdo. E particularmente adequada para hamburgarias, snack-bares, tascas e
restaurantes de bairro que desejam oferecer grelhados auténticos. A sua natureza compacta e de
sobremesa torna-a também uma excelente op¢do para food trucks, roulotes, pastelarias com
confecdo e cozinhas de catering com espaco limitado.

Braseira — Principais Vantagens



Maior mobilidade e flexibilidade na cozinha devido a auséncia de base refrataria pesada.

Instalacéo simplificada e peso mais leve para facil adaptacéo a diferentes espacos.

Versatilidade de confecdo com 5 niveis de grelha e uma grelha basculante com 3 posicdes.

Grelha de barra que assegura uma distribuicdo de calor mais uniforme.

Gestdao eficiente da gordura, facilitando a limpeza e manutencgéo.

Construcao robusta em aco inoxidavel de alta qualidade para durabilidade.

Qual avantagem de uma braseira sem base refrataria?

A auséncia de base refrataria torna esta braseira mais leve e movel, facilitando a sua instalacéo
e permitindo maior flexibilidade na organizagdo do espaco da cozinha, ideal para configuracdes
que exigem adaptabilidade.

Quantos niveis de confecéo estdo disponiveis?

Esta braseira oferece 5 niveis de confegcdo, permitindo ajustar a intensidade do calor e a
proximidade aos alimentos para resultados ideais em diferentes tipos de grelhados, desde

carnes a vegetais.

Como éfeita a gestdo da gordura e alimpeza?

A grelha de barra e o design da braseira facilitam a gestdo da gordura, que é recolhida de
forma eficiente. A grelha basculante também tem uma posicdo especifica para recolha de
gordura, simplificando a limpeza e manutencao.

Esta braseira é adequada para qualquer tipo de cozinha profissional ?

Sim, a sua natureza compacta e de sobremesa, aliada a versatilidade de confecao e facilidade
de instalacéo, torna-a ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde snack-bares a
restaurantes com espaco limitado que procuram grelhados auténticos.

Quais as posi¢des da grelha basculante?

A grelha basculante possui trés posi¢cdes distintas: uma para a iluminacéo inicial do carvéo,
outra plana para utilizagdo com utensilios de cozinha e uma terceira para a recolha eficiente de
gordura, otimizando a funcionalidade e a seguranca. ?



