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Coador Chinés Inox Profissional 25 cm

Informacoes do Produto

SKU: PJP303024 Modelo: P303024

Marca: Pujadas EAN: 8421661303248

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P303024

EAN 8421661303248
Material Inox

Cor Metélico
Diametro 21-30cm

Descricao Resumida



Coador chinés profissional em aco inoxidavel de 25.1 cm de diametro, ideal para

filtragem fina de molhos, caldos e cremes em cozinhas exigentes. Duravel e higiénico.

Descricao Completa

Este coador chinés em aco inoxidavel de 25 cm de diametro € uma ferramenta essencial para a

filtragem fina e preparacdo de molhos e caldos em cozinhas profissionais.

coador chinés inox — Coador Chinés — Caracteristicas Técnicas

Material

Cor

Largura
Profundidade
Altura
Diametro
Peso

Unidades por embalagem

AplicacOes Profissionais

Aco inoxidavel

Metalico

46 cm

25cm

24 cm

25.1 cm

0.42 kg
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Ideal para restaurantes de cozinha tradicional, pastelarias, cantinas escolares e empresariais, e

servicos de catering que exigem a maxima qualidade na preparacdo de molhos, cremes, sopas e

purés. Essencial para chefs e cozinheiros que procuram texturas perfeitas e consisténcia nos seus

pratos.

Coador Chinés — Principais Vantagens

Fabricado em aco inoxidavel para durabilidade e higiene. Perforacdes pequenas e uniformes

garantem filtragem consistente. Cabo ergondmico para manuseamento seguro e confortavel. Gancho

integrado para apoio em recipientes, facilitando o trabalho.



De que material éfeito este coador chinés?

Este coador chinés é fabricado em aco inoxidavel de alta qualidade, garantindo durabilidade e

resisténcia a corrosao em ambientes de cozinha profissional.

Para quetipo de preparacfes € mais adequado?

E ideal para filtrar molhos, caldos, cremes, sopas e purés, removendo grumos e particulas para

obter uma textura suave e homogénea.

E facil delimpar e higienizar?

Sim, o aco inoxidavel € um material que facilita a limpeza e a higieniza¢édo, sendo adequado

para as exigéncias de uma cozinha profissional.

Posso usa-1o em diferentes tamanhos de panelas ou recipientes?

Sim, o gancho integrado permite que o coador descanse de forma estavel em vérias panelas,

tigelas ou suportes, adaptando-se a diferentes necessidades.

Qual é o diametro deste coador chinés?

Este modelo de coador chinés possui um diametro de 25.1 cm, oferecendo uma area de
filtragem eficiente para diversas preparacoes.



