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Molde para Bolo em Aco Inoxidavel 30x13 cm

Informacoes do Produto

SKU: PJP784030 Modelo: P784030

Marca: Pujadas EAN: 8421661784306

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P784030

EAN 8421661784306
Material Inox

Cor Metélico

Descricao Resumida



mm.

Molde para bolo retangular em acgo inoxidavel, ideal para pastelaria profissional.

Garante cozedura uniforme, facil desmoldagem e limpeza. Dimensdes: 300x145x80

Descricao Completa

Este molde para bolo em aco inoxidavel, com dimensfes de 30x13 cm, é uma ferramenta essencial

para pastelaria profissional. Garante uma cozedura uniforme e elevada durabilidade, sendo ideal

para diversas preparacoes.

Molde Cake Inox — Molde Bolo — Caracteristicas Técnicas

Propriedade

Material

Cor

Largura

Profundidade

Altura

Peso

Valor

Aco inoxidavel

Metalico

145 mm

300 mm

80 mm

0.31 kg

Molde Bolo — Aplicacfes Profissionais

Este molde € ideal para pastelarias, padarias, hotéis, restaurantes com producéo de sobremesas,

cantinas e servigos de catering. A sua forma retangular e o material robusto tornam-no versatil para a

confecdo de bolos, pdes e outras massas que exijam uma cozedura uniforme e um formato

consistente.

Molde Bolo — Principais Vantagens

A principal vantagem deste molde reside na sua construcdo em ago inoxidavel, que garante uma
excelente durabilidade e longevidade, mesmo com uso intensivo. Proporciona um aquecimento

excecionalmente uniforme, resultando em bolos e paes perfeitamente cozidos. O interior liso facilita a
desmoldagem e a limpeza, otimizando o fluxo de trabalho na sua cozinha profissional. O pequeno



rebordo oferece um manuseamento seguro e confortavel.

Qual o material defabrico deste molde?

Este molde é fabricado em aco inoxidavel de alta qualidade, garantindo durabilidade e

resisténcia a corrosao.

Quais as dimensdes exatas do molde?

O molde possui uma profundidade de 300 mm, largura de 145 mm e altura de 80 mm, ideal
para bolos retangulares.

E facil delimpar e desmoldar os produtos?

Sim, a superficie lisa do aco inoxidavel permite uma facil desmoldagem dos produtos e uma
limpeza rapida e eficiente.

Este molde pode ser utilizado para outr os produtos além de bolos?

Sim, a forma retangular e a qualidade do material tornam-no adequado para a confecdo de
pées, patés e outras massas.

Este molde gar ante uma cozedur a uniforme?

O aco inoxidavel é conhecido pela sua excelente condutividade térmica, assegurando uma
distribuicéo de calor uniforme para resultados de cozedura consistentes.



