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Coador de Malha Fina Aco Inoxidavel 12 e 10 cm

Informacoes do Produto

SKU: PJP394012 Modelo: P394012

Marca: Pujadas EAN: 8421661394123

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P394012

EAN 8421661394123
Material Inox

Cor Metélico
Diametro Até 20 cm

Descricao Resumida



Coador de malha fina em aco inoxidavel, ideal para coar liquidos e alimentos soélidos

em cozinhas profissionais. Inclui diametros de 12 e 10 cm para diversas aplicagoes.

Descricao Completa

Este conjunto de coadores de malha fina em aco inoxidavel é uma ferramenta essencial para a

filtragem e escorrimento de alimentos em qualquer cozinha profissional, oferecendo durabilidade e

eficiéncia para diversas tarefas.
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Propriedade

Material

Cor

Didmetro do Cesto
Comprimento Total (maior)
Profundidade do Cesto (maior)
Altura Total (maior)

Peso (conjunto)

Aplicacdes Profissionais

Valor

Aco inoxidavel

Metalico

12 cm e 10 cm (conjunto)

41 cm

12 cm

7cm

0.17 kg

Este conjunto de coadores € indispensavel em qualquer tipo de cozinha profissional, desde

restaurantes de bairro e tascas a cantinas escolares, empresariais e hospitalares. E ideal para chefs

em hotéis, catering e eventos, bem como para proprietarios de snack-bares, hamburgarias, roulotes

e food trucks que necessitem de coar caldos, molhos, massas ou outros alimentos com preciséo e

rapidez.

Coador — Principais Vantagens

e Construcao robusta em aco inoxidavel para maxima durabilidade e resisténcia a corrosao.



Malha fina que assegura uma filtragem eficiente de particulas pequenas, resultando em
preparacdes mais limpas.

Conjunto com dois diametros (12 e 10 cm) para versatilidade em diferentes volumes e tipos de
alimentos.

Cabos longos que proporcionam um manuseamento seguro e confortavel, mesmo com
alimentos pesados.

Design préatico com laco para fixar os cabos, facilitando o armazenamento e o uso.



