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Aro redondo paratarte 12 cm em aco inoxidavel

Informacoes do Produto

SKU: PJP783012 Modelo: P783012

Marca: Pujadas EAN: 8421661783125

Imagens do Produto

£

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P783012

EAN 8421661783125
Material Inox

Cor Metalico
Diametro Até 20 cm

Descricao Resumida



Aro redondo de 12 cm de didmetro em aco inoxidavel, ideal para pastelaria profissional.

Garante formas perfeitas para tartes e sobremesas, com facil desmoldagem e limpeza.

Descricao Completa

Este aro redondo de 12 cm de diametro, fabricado em aco inoxidavel, € uma ferramenta essencial
para a confecdo precisa de tartes e sobremesas em pastelaria profissional.

aro tarte inox 12cm — aro tarta — Aro Redondo — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel
Cor Metalico
Didmetro 12 cm

Altura 6 cm

Peso 0.17 kg

Aro Redondo — Aplicagdes Profissionais

Ideal para pastelarias, confeitarias, restaurantes com servigo de sobremesas, hotéis, e cantinas que
produzem sobremesas individuais ou porcdes controladas. Perfeito para a criacdo de tartes,
semifrios, mousses e outras preparacdes de pastelaria em cozinhas profissionais.

Aro Redondo — Principais Vantagens

Fabricado em aco inoxidavel para maxima durabilidade e higiene alimentar.
Design de fundo aberto que facilita a desmoldagem, garantindo apresentacdes perfeitas.

Ideal para criar tartes, semifrios e outras sobremesas com formas redondas precisas.

Resistente a altas e baixas temperaturas, adequado para diversas preparacoes.

Facil de limpar e compativel com maquinas de lavar loiga profissionais.
Qual o material deste aro e quais as suas vantagens?

Este aro € fabricado em aco inoxidavel, um material robusto e higienico, ideal para contactg
alimentar. Garante durabilidade, resisténcia a corrosdo e facilidade de limpeza, essencial em



ambientes profissionais.

Posso usar este aro para prepar agdes frias e quentes?

Sim, 0 aco inoxidavel confere a este aro uma excelente resisténcia a variagbes de temperatura,
tornando-o adequado tanto para preparacdes que requerem cozedura como para sobremesas

frias como semifrios € mousses.

Como éque o design de fundo aberto facilita a utilizacdo?

O design de fundo aberto permite uma desmoldagem mais facil e limpa das preparacoes,
minimizando o risco de danificar a estrutura da tarte ou sobremesa ao transferi-la para o prato

ou base.

Este aro € adequado para lavagem em maquina de loiga profissional ?

Sim, devido ao seu material em aco inoxidavel, este aro é totalmente compativel com maquinas
de lavar loiga profissionais, 0 que otimiza os processos de higiene e manutencdo na sua
cozinha.

Qual a espessura do aro para garantir a sua robustez?

Embora a espessura exata nado seja especificada, o aco inoxidavel utilizado garante a robustez
necessaria para manter a forma perfeita das suas criacdes, mesmo sob uso intensivo em

ambientes profissionais.



