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Fonte Fondue Chocolate 3 Niveis 21cm Elétrica

Informacoes do Produto

SKU: PJP15096 Modelo: P15096

Marca: Pujadas EAN: 8421661150965

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P15096

EAN 8421661150965
Energia Elétrico
Instalac&o De Bancada

N° de Niveis 3



Descricao Resumida

Fonte de fondue de chocolate elétrica com 3 niveis e 0.7L de capacidade, construida

chocolate.

em aco inoxidavel. Ideal para buffets e eventos, assegura um fluxo continuo de

Descricao Completa

Esta fonte de fondue de chocolate elétrica, com trés niveis e 21 cm de largura, assegura um fluxo

continuo e suave de chocolate derretido, mantido a temperatura ideal para servico. Ideal para buffets

e eventos.

Fonte Fondue Chocolate — Fonte de Chocolate Profissional — Fonte Fondue —

Caracteristicas Técnicas

Propriedade
Material

Cor

Largura
Profundidade
Altura
Capacidade
Peso
Frequéncia
Voltagem

Poténcia

AplicacOes Profissionais

Valor

Aco inoxidavel

Metalico

210 mm

210 mm

380 mm

0.7L

1.79 kg

50 Hz

230V

250 W



Esta fonte de fondue de chocolate é ideal para buffets de pequeno-almoco em hotéis, eventos de
catering, pastelarias com servigco de cafetaria, e restaurantes que oferecem sobremesas especiais.
Perfeita para adicionar um toque de requinte em casamentos, festas empresariais ou celebracdes
familiares em espagos de eventos.

Fonte Fondue — Principais Vantagens

Construcao robusta em aco inoxidavel para durabilidade e facil higienizacéo.

Trés niveis que garantem um fluxo continuo e apelativo de chocolate derretido.

Controlo de temperatura e velocidade para manter o chocolate na consisténcia ideal.

Pés ajustaveis que asseguram estabilidade em qualquer superficie de servico.

Capacidade de 0.7 litros, adequada para eventos com procura moderada a alta.

Como selimpa a fonte de fondue de chocolate?

A fonte é fabricada em aco inoxidavel, o que facilita a limpeza. Apés 0 uso, desmonte as pecas
removiveis e lave-as com agua morna e detergente neutro. Certifique-se de que todas as pecas

estdo secas antes de guardar.

Qual otipo de chocolate recomendado para esta fonte?

Recomenda-se 0 uso de chocolate proprio para fontes de fondue, que possui uma maior
percentagem de manteiga de cacau ou adicdo de 6leo vegetal, garantindo uma fluidez ideal
sem queimar ou solidificar.

E possivel ajustar a temperatura do chocolate?

Sim, esta fonte possui controlos de temperatura que permitem manter o chocolate derretido na
consisténcia e temperatura ideais para um fluxo suave e continuo, evitando que o chocolate
queime ou arrefeca demasiado.

Qual a voltagem necessaria para operar este equipamento?

A fonte de fondue opera com uma voltagem de 230 V e uma frequéncia de 50 Hz, sendo

compativel com a rede elétrica padrédo em Portugal.

Esta fonte é adequada para uso continuo em eventos?



Com uma capacidade de 0.7 litros e construgdo robusta em aco inoxidavel, esta fonte é
adequada para uso prolongado em eventos de média dimensdao, buffets e servicos de catering,
garantindo um desempenho fiavel.



