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Molde para Bolo Retangular Aco Inoxidavel 250x145x80 mm

Informacoes do Produto

SKU: PJP784025 Modelo: P784025

Marca: Pujadas EAN: 8421661784252

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P784025

EAN 8421661784252
Material Inox

Cor Metélico

Descricao Resumida



Molde retangular em aco inoxidavel para bolos e paes, com 250x145x80 mm. Garante

aguecimento uniforme, facil desmoldagem e limpeza rapida.

Descricao Completa

Este molde retangular em acgo inoxidavel € uma ferramenta essencial para a confecdo de bolos e

paes em qualquer cozinha profissional. O seu design robusto e material de alta qualidade garantem

durabilidade e um desempenho consistente.
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Peso

Aplicacdes Profissionais

Aco inoxidavel

Metalico

145 mm

250 mm

80 mm

0.28 kg

Este molde é ideal para pastelarias, padarias, hotéis com servico de confecdo prépria, cantinas

escolares ou empresariais, e restaurantes que oferecem sobremesas caseiras ou pao fresco. A sua

versatilidade permite a confecdo de uma vasta gama de produtos, desde bolos retangulares a paes

de forma e terrinas.

Molde para Bolo — Principais Vantagens

e Construcdo robusta em aco inoxidavel para longa durabilidade em ambientes de cozinha

exigentes.

Distribuicdo uniforme do calor, assegurando uma cozedura homogénea dos produtos.
Superficie interior lisa que facilita a desmoldagem e simplifica a limpeza apos utilizacao.
Bordo pratico para um manuseamento seguro e confortavel, mesmo com luvas.
Versatilidade para a confecdo de diversos produtos de pastelaria e padaria.



Qual a principal vantagem do aco inoxidavel neste molde?

O aco inoxidavel confere ao molde uma durabilidade excecional, resisténcia a corrosao e um
aguecimento uniforme, garantindo resultados consistentes e uma longa vida Gtil do produto.

Este molde é adequado para péao?

Sim, o seu formato retangular e a capacidade de aquecimento uniforme tornam-no ideal para a
confecdo de pées de forma e outros produtos de padaria.

Como se processa a limpeza deste molde?

Gracas a sua superficie interior lisa e ao material em aco inoxidavel, o molde é muito facil de
limpar, podendo ser lavado a mao ou em maquina de lavar louga profissional.

E possivel usar este molde paraterrinas?

Sim, o formato retangular e a profundidade de 80 mm tornam-no adequado para a preparacao
de terrinas, tanto doces como salgadas, em cozinhas profissionais.

Este molde é resistente a altas temper aturas?

O aco inoxidavel € um material altamente resistente a altas temperaturas, sendo perfeitamente

seguro para uso em fornos profissionais, mesmo em ciclos de cozedura prolongados.



