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Acesso rapido
ao produto

Tampa Gastronorm 1/1 Polietileno Vermelho para Recipientes

Informacoes do Produto

SKU: PJP1100P2 Modelo: P1100P2

Marca: Pujadas EAN: 8421661110310

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P1100P2

EAN 8421661110310

Cor Vermelho

Material Plástico

Descricao Resumida



Tampa Gastronorm 1/1 em polietileno vermelho, ideal para proteção e organização de

alimentos. Compatível com vários materiais e fácil de limpar.

Descricao Completa

Esta tampa Gastronorm 1/1 em polietileno foi concebida para proteger alimentos e otimizar o

armazenamento em cozinhas profissionais. A sua construção robusta garante durabilidade e higiene.

tampa gastonorm polietileno 1/1 vermelha — tapa polietileno gastronorm 1/1

vermelha — Tampa Gastronorm — Características Técnicas

Material Polietileno

Cor Vermelho

Largura 530 mm

Profundidade 325 mm

Altura 20 mm

Peso 0.45 kg

Aplicações Profissionais

Esta tampa é um acessório essencial para qualquer cozinha profissional, desde restaurantes de

bairro, tascas e churrasqueiras, a cantinas escolares, empresariais e hospitalares. É ideal para

hotéis, serviços de catering e eventos, bem como para snack-bares, hamburgarias e roulotes que

necessitem de manter os alimentos protegidos e organizados em recipientes Gastronorm.

Tampa Polietileno — Principais Vantagens

Compatibilidade universal com recipientes Gastronorm em aço inoxidável, policarbonato,

copolímero e polipropileno.

Material de polietileno resistente ao desgaste, garantindo uma longa vida útil em ambientes

exigentes.

Cor vermelha que facilita a identificação e pode ser integrada num sistema de codificação por

cores para gestão de alimentos.



Design simples que assegura uma pega segura e facilita a limpeza rápida, otimizando a

higiene.

Protege eficazmente os alimentos contra contaminação e ajuda a manter a temperatura,

simplificando o armazenamento.


