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Forma Canelada para Tarte 12 cm com Fundo Amovivel

Informacoes do Produto

SKU: PJP711012 Modelo: P711012

Marca: Pujadas EAN: 8421661711128

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P711012

EAN 8421661711128
Cor Cinzento
Diametro Até 20 cm
Material Aco

Descricao Resumida



Forma canelada para tarte de 12 cm, em aco resistente com fundo amovivel. Ideal para
pastelaria profissional, garante cozedura uniforme e facil desmoldagem. Limpeza

simples.

Descricao Completa

Esta forma canelada para tarte de 12 cm, com fundo amovivel, é fabricada em aco robusto para
garantir uma confecdo uniforme e resultados consistentes em pastelaria profissional.

molde tarte rizado — Forma Canelada — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor
Material Aco

Cor Cinzento
Diametro 120 mm
Altura 20 mm
Peso 0.08 kg
Fundo Amovivel
Tipo Canelado

Aplicacdes Profissionais

Ideal para pastelarias, padarias com secc¢éo de confecéo, restaurantes com ementas de sobremesas
variadas, e servicos de catering que necessitem de produzir tartes individuais, quiches ou mini
cheesecakes. A sua dimenséo de 12 cm é perfeita para por¢des individuais em cafés, snack-bares e
estabelecimentos de hotelaria.

Forma Tarte — Principais Vantagens

A construcdo em aco robusto assegura durabilidade e resisténcia ao uso intensivo. O fundo amovivel
facilita a desmoldagem das tartes sem danificar a estrutura, otimizando o processo de producao. O
aguecimento uniforme do material garante uma cozedura homogénea, resultando em produtos de
pastelaria com acabamento profissional. A superficie lisa interior permite uma limpeza rapida e



eficiente.



