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Taca Quadrada Melamina Amarela Bicolor 9x9 cm para Servi¢co de Mesa

Informacoes do Produto

SKU: PJP22370A Modelo: P22370A

Marca: Pujadas EAN: 8421661237017

Imagens do Produto

Especificacoes

|6 |

Marca Pujadas
Modelo P22370A

EAN 8421661237017
Cor Amarelo
Material Melamina

Descricao Resumida



Tacga quadrada de melamina amarela bicolor 9x9 cm, ideal para servico de mesa e

buffet. Resistente e aprovada para contacto alimentar, suporta -20°C a +70°C.

Descricao Completa

Esta taca quadrada de melamina amarela bicolor € ideal para o servico de mesa e buffet, oferecendo
durabilidade e um design moderno para a apresentacédo de pequenas porcoes.

bol melamina amarela — bol de melamina — Tigela Melamina Amarela — Taca
Melamina — Caracteristicas Técnicas

Material Melamina

Cor Amarela Bicolor
Dimensdes (L x Px A) 90 x 90 x 55 mm
Peso 0.13 kg
Temperatura de Operacdo -20°C a +70°C
Contacto Alimentar Aprovado SGS
Uso em Micro-ondas N&ao recomendado
Uso em Forno N&o recomendado
Chama Direta N&o recomendada
Contacto com Oleos/Quimicos N&o recomendado

Aplicacbes Profissionais

Ideal para buffets de hotelaria, restaurantes de tapas, snack-bares, pastelarias com servico de mesa,
cantinas empresariais e hospitais. Perfeita para servir molhos, azeitonas, frutos secos, pequenas
saladas ou acompanhamentos individuais, adicionando um toque de cor e modernidade a
apresentacao.

Taca Melamina — Principais Vantagens



Durabilidade: Resistente a impactos e quebras, ideal para uso intensivo em ambientes
profissionais, reduzindo custos de substituicao.

Higiene: Material ndo poroso, facil de limpar e manter, aprovado para contacto alimentar,
garantindo a seguranca dos seus clientes.

Estética: Design moderno e cores vibrantes que realcam a apresentacdo dos alimentos,
valorizando a sua ementa.

Leveza: Facilita o manuseamento e transporte, otimizando o servico e o trabalho da sua
equipa.

Versatilidade: Adequada para uma vasta gama de alimentos frios ou mornos, desde entradas
a sobremesas, adaptando-se a diversas necessidades.



