Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

\! Hotelequip.pt
Rua Empresarial N° 8A, Zona Industrial Ponte Seca

Hotelequip.pt 2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 22/07/2026 Acesso rapido
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto
na imagem.

Concha Monobloc 0.059 L Cabo Kool-Touch® Roxo

Informacoes do Produto

SKU: PJ4980280 Modelo: 4980280

Marca: Pujadas EAN: 8421661412247

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo 4980280

EAN 8421661412247
Capacidade (L) 51-200 L
Didmetro Até 20 cm

Material Inox



Descricao Resumida

Concha monobloc de 0.059 L em aco inoxidavel com cabo ergonémico Kool-Touch®

roxo. Ideal para servico de mesa, garante preciséo e higiene em buffets e catering.

Descricao Completa

Esta concha monobloc de 0.059 L, fabricada em aco inoxidavel, é projetada para o servico de mesa,
garantindo precisédo na dosagem e durabilidade em ambientes profissionais.

concha para molho — Colher de Servir — Concha Monobloc — Caracteristicas
Técnicas
Capacidade 0.059 L
Material Aco inoxidavel
Cor do Cabo Roxo
Tipo de Cabo Kool-Touch® (isolado)
Diametro da Taca 6 cm
Design Monobloco (peca Unica)
Resisténcia Térmica (cabo) Até 107°C
Resisténcia Térmica (aco) Até 177°C
Funcionalidade Cabo com gancho
Propriedades do Cabo Antimicrobianas naturais

Aplicacdes Profissionais

Ideal para buffets de hotéis, cantinas, restaurantes de self-service, e servicos de catering, onde a
precisdo na dosagem e a higiene séo cruciais. Adequada para servir molhos, sopas, cremes ou
pequenas porcdes em eventos e refeitorios, incluindo pastelarias com confeccdo e cozinhas de
producao. Também util em roulotes e food trucks para um servico eficiente.



Concha Monobloc — Principais Vantagens

e **Dosagem Precisa:** Capacidade exata de 0.059 L para controlo de porgdes e custos.

e **Manuseamento Seguro:** Cabo Kool-Touch® isolado que permanece fresco ao toque,
mesmo com alimentos quentes.

e **Higiene Superior:** Design monobloco sem emendas e propriedades antimicrobianas do
cabo facilitam a limpeza e previnem a acumulagéo de bactérias.

e **Durabilidade:** Construcdo robusta em aco inoxidavel resistente a altas temperaturas e uso
intensivo.

e **Praticidade:** Cabo com gancho para evitar que a concha deslize para dentro dos
recipientes.

Qual a capacidade exata desta concha?

Esta concha tem uma capacidade precisa de 0.059 litros, ideal para controlo de por¢cdes em
servicos de buffet e catering.

O cabo Kool-Touch® éresistente ao calor ?

Sim, o cabo Kool-Touch® é isolado e seguro para manter a cor até 107°C, garantindo um

manuseamento confortavel e seguro mesmo com alimentos quentes.

Este utensilio pode ser utilizado em cozinhas profissionais?

Sim, a concha é fabricada em aco inoxidavel de alta resisténcia, funcional até 177°C, sendo
adequada para uso continuo em cozinhas profissionais e servi¢cos de catering.

E facil delimpar e manter?

Sim, o seu design monobloco e liso, sem emendas, torna a limpeza muito facil e eficiente,
contribuindo para a higiene em qualquer ambiente profissional.

O cabo tem propriedades especiais?

Sim, o cabo Kool-Touch® possui propriedades antimicrobianas naturais, que ajudam a inibir o

crescimento de bactérias, aumentando a seguranca alimentar.
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