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Acesso rapido
ao produto

Caçarola Profunda Alumínio Fundido Bronze 20 cm

Informacoes do Produto

SKU: PJP151020B Modelo: P151020B

Marca: Pujadas EAN: 8421661601252

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P151020B

EAN 8421661601252

Diâmetro Até 20 cm

Material Alumínio

Descricao Resumida



Caçarola de 20 cm em alumínio fundido com acabamento bronze, ideal para confeção

de caldos e guisados, e para servir diretamente à mesa. Antiaderente e robusta.

Descricao Completa

Esta caçarola profunda de 20 cm, fabricada em alumínio fundido com acabamento bronze, é

projetada para durabilidade e desempenho em cozinhas profissionais, sendo ideal para confeção de

caldos e guisados, e para apresentação direta à mesa.

Caçarola Profunda Alumínio Fundido — Características Técnicas

Material Alumínio Fundido

Cor Bronze

Diâmetro 20 cm

Altura 9 cm

Peso 0.71 kg

Aplicações Profissionais

Esta caçarola é ideal para restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, tascas, hotéis e serviços

de catering que necessitam de um utensílio robusto para confeção de sopas, caldos, guisados e

pratos de cocção lenta. O seu design elegante em bronze permite que seja utilizada para servir

diretamente em buffets ou à mesa, valorizando a apresentação dos pratos em restaurantes de bairro,

cantinas empresariais ou eventos. É uma solução versátil para cozinhas com volume de produção e

foco na qualidade.

Caçarola Alumínio Fundido — Principais Vantagens

**Durabilidade Excecional:** Fabricada em alumínio fundido, oferece alta resistência ao

impacto e solidez estrutural para uso intensivo.

**Distribuição Uniforme de Calor:** Garante uma cocção homogénea, essencial para guisados

e pratos de cocção lenta.

**Revestimento Antiaderente:** Facilita a libertação dos alimentos e simplifica a limpeza,

otimizando o tempo na cozinha.



**Versatilidade de Uso:** Perfeita tanto para cozinhar como para servir diretamente à mesa,

graças ao seu acabamento estético.

**Design Profundo:** Permite trabalhar com maiores volumes, ideal para caldos e sopas em

cozinhas profissionais.


