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Acesso rapido
ao produto

Pinças Festoneadas Aço Inoxidável 40 cm com Cabo PVC Preto

Informacoes do Produto

SKU: PJP358407 Modelo: P358407

Marca: Pujadas EAN: 8421661354073

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P358407

EAN 8421661354073

Cor Preto

Material Inox

Descricao Resumida



Pinças festoneadas de 40 cm em aço inoxidável com cabo de PVC preto, ideais para

manuseamento seguro e higiénico de alimentos. Duráveis, fáceis de limpar e com

agarre firme.

Descricao Completa

As pinças festoneadas em aço inoxidável de 40 cm são projetadas para um manuseamento seguro e

higiénico de alimentos em ambientes de cozinha profissional, garantindo durabilidade e facilidade de

limpeza.

pinça festoneada inox — Pinças Festoneadas — Características Técnicas

Material Aço inoxidável

Cor Preto

Comprimento 40 cm

Largura 3.5 cm

Altura 4 cm

Peso 0.21 kg

Unidades por embalagem 12

Aplicações Profissionais

Estas pinças são ideais para uso em restaurantes de cozinha tradicional, hamburgarias, snack-bares,

cantinas, pastelarias com confeção e serviços de catering, onde a manipulação higiénica e eficiente

de alimentos é crucial.

Pinças Festoneadas — Principais Vantagens

Agarre suave e firme: As extremidades festoneadas asseguram uma preensão segura numa

vasta gama de alimentos, sem os danificar.

Fácil limpeza: O design sem mola elimina pontos de acumulação de alimentos, garantindo

uma higiene superior e facilidade na lavagem.



Durabilidade elevada: Construção robusta em aço inoxidável que oferece resistência e

longevidade para uso intensivo em cozinhas profissionais.

Conforto e segurança: O cabo de PVC preto evita a retenção de calor e proporciona um

manuseamento confortável e seguro.

Prevenção de contaminação cruzada: O cabo preto permite a integração num sistema de

codificação de cores, otimizando a segurança alimentar.

Estas pinças são fabricadas em aço inoxidável, garantindo durabilidade, resistência à corrosão

e conformidade com as normas de higiene alimentar em cozinhas profissionais.

Qual o material principal destas pinças?

?

O cabo de PVC preto evita a retenção de calor, protegendo o utilizador de queimaduras, e

oferece um agarre confortável e seguro, mesmo em ambientes de trabalho intensos.

Como o cabo de PVC contribui para a segurança?

?

Sim, o seu design sem mola elimina as áreas onde os alimentos poderiam ficar presos,

tornando a limpeza rápida e eficiente, essencial para a manutenção da higiene.

Estas pinças são fáceis de limpar?

?

As extremidades festoneadas destas pinças são ideais para manusear uma vasta gama de

alimentos, desde carnes grelhadas a vegetais delicados, garantindo um controlo preciso.

Para que tipo de alimentos são mais adequadas?

?

Sim, o cabo preto destas pinças permite a sua integração em sistemas de codificação de cores,

ajudando a prevenir a contaminação cruzada em cozinhas profissionais.

Podem ser utilizadas em sistemas de codificação de cores?

?


