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Acesso rapido
ao produto

Colher de Servir Perfurada Aço Inoxidável 33.7 cm

Informacoes do Produto

SKU: PJ64404 Modelo: 64404

Marca: Pujadas EAN: 8421661434904

Imagens do Produto

Imagem ProdutoImage not found or type unknown

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo 64404

EAN 8421661434904

Material Inox

Cor Metálico

Descricao Resumida

Colher de servir perfurada em aço inoxidável robusto, com 33.7 cm de comprimento.

Ideal para drenar e servir alimentos em cozinhas profissionais. Fácil de limpar e

durável.

Descricao Completa



Esta colher de servir perfurada em aço inoxidável de uso intensivo foi concebida para otimizar a

drenagem e o serviço de alimentos em ambientes profissionais, minimizando o desperdício de

líquidos.

Concha Perfurada Inox — concha perfurada — Colher de Servir — Características

Técnicas

Material Aço inoxidável

Cor Metálico

Largura 68 mm

Profundidade 337 mm

Altura 102 mm

Unidades por embalagem 12

Aplicações Profissionais

Esta colher perfurada é indispensável em qualquer cozinha profissional, desde restaurantes de

cozinha tradicional portuguesa, marisqueiras e churrasqueiras, a cantinas empresariais e

hospitalares. É ideal para servir vegetais cozidos, massas, batatas fritas ou qualquer alimento que

necessite de ser drenado antes de ser empratado ou servido em buffets de hotéis e eventos de

catering.

Colher Perfurada — Principais Vantagens

**Drenagem Eficaz:** As perfurações permitem escoar rapidamente o excesso de líquidos,

garantindo porções mais consistentes e saborosas.

**Construção Robusta:** Fabricada em aço inoxidável de alta resistência, oferece durabilidade

superior e é resistente à corrosão, suportando o uso diário intensivo.

**Design Ergonómico:** O cabo forte proporciona um manuseamento confortável e seguro,

mesmo durante longos períodos de serviço.

**Higiene e Manutenção:** O acabamento acetinado disfarça os sinais de desgaste e facilita a

limpeza, mantendo a aparência profissional.

**Versatilidade:** O formato da taça foi desenhado para alcançar os cantos dos tabuleiros e

recipientes, maximizando a eficiência na recolha e serviço de alimentos.

Esta colher é adequada para uso em altas temperaturas?

?



Sim, sendo fabricada em aço inoxidável, esta colher é perfeitamente adequada para uso em

ambientes de cozinha profissional com altas temperaturas, sem deformar ou corroer.

A limpeza é simples. Pode ser lavada à mão com detergente neutro e água quente, ou em

máquina de lavar louça industrial. O aço inoxidável e o acabamento acetinado facilitam a

remoção de resíduos.

Como se processa a limpeza e manutenção desta colher?

?

As perfurações são dimensionadas para permitir uma drenagem rápida e eficiente de líquidos,

como água de cozedura ou molhos leves, enquanto retêm os alimentos sólidos de forma

segura.

Qual a capacidade de drenagem das perfurações?

?

Este produto é fornecido em embalagens de 12 unidades, o que é ideal para equipar cozinhas

profissionais e garantir stock para substituição.

É possível adquirir unidades individuais ou apenas em embalagens de 12?

?

Como é fabricada em aço inoxidável, o cabo pode aquecer se exposto diretamente a fontes de

calor elevadas por longos períodos. Recomenda-se precaução em tais situações.

O cabo da colher aquece durante o uso?

?


