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Bico de Pasteleiro Estrela 0,4 cm em Aco Inoxidavel para Decoracéo

Informacoes do Produto

SKU: PJP811004 Modelo: P811004

Marca: Pujadas EAN: 8421661811040

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P811004

EAN 8421661811040
Material Inox

Cor Metalico

Descricao Resumida

Bico de pasteleiro estrela de 0,4 cm em aco inoxidavel, ideal para decoracdes precisas

em pastelaria profissional. Duravel, versétil e facil de limpar.



Descricao Completa

Este bico de pasteleiro estrela de 0,4 cm, fabricado em aco inoxidavel, € uma ferramenta essencial
para a decoracdo precisa de sobremesas e pastelaria em cozinhas profissionais. Permite criar
estrelas, flores e conchas com detalhe.

bico de pasteleiro estrela — Bico de Pasteleiro — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel
Cor Metalico
Largura 2,5cm
Profundidade 4,8 cm

Altura 2,5cm
Diametro da ponta 0,4 cm

Peso 0,01 kg

Aplicagcbes Profissionais

Este bico de pasteleiro é ideal para pastelarias, padarias com seccédo de docaria, restaurantes de
cozinha tradicional e de autor, hotéis e servicos de catering que exigem precisdo na decoracdo de
bolos, tartes, cupcakes e outros doces. A sua versatilidade permite a criacdo de diversos padrdes,
desde estrelas a conchas, em qualquer area de preparacéo.

Bico Estrela — Principais Vantagens

O aco inoxidavel confere a este bico uma durabilidade e resisténcia elevadas, suportando o uso
intensivo em ambientes profissionais. O seu design suave facilita a limpeza e manutencao,
garantindo a higiene necesséria. A ponta estrela de 0,4 cm oferece grande versatilidade para
decoraces detalhadas e acabamentos profissionais em qualquer tipo de sobremesa.

Qual o material deste bico de pasteleiro e as suas vantagens?

E fabricado em aco inoxidavel, o que garante elevada durabilidade, resisténcia a corroséo e

facilidade de limpeza, caracteristicas essenciais para o uso profissional. ?



Quetipo de decoracles posso criar com este bico de 0,4 cm?

Com a ponta estrela de 0,4 cm, pode criar estrelas, rosetas, conchas, bordas decorativas e
outros padrbes detalhados em bolos, cupcakes e sobremesas.

E facil delimpar e manter?

Sim, o design suave em aco inoxidavel permite uma limpeza rapida e eficaz, sendo compativel

com as normas de higiene exigidas em cozinhas profissionais.

Qual a profundidade e largura deste bico?

Este bico tem uma profundidade de 4,8 cm e uma largura de 2,5 cm, dimens6es compactas que

facilitam o manuseamento e armazenamento.

Este bico é adequado para uso em pastelarias de grande volume?

Sim, a sua construcdo robusta em ac¢o inoxidavel e a facilidade de limpeza tornam-no
perfeitamente adequado para o uso continuo e exigente em pastelarias e cozinhas profissionais
com alto volume de producéo.



