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Molde de Pizza Aluminio 30 cm

Informacoes do Produto

SKU: PJP929030 Modelo: P929030

Marca: Pujadas EAN: 8421661929301

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P929030

EAN 8421661929301
Cor Metélico
Diametro 21-30cm

Material Aluminio



Descricao Resumida

Molde de pizza profissional em aluminio de 30 cm de diametro, ideal para uma

cozedura uniforme. Leve, resistente e facil de limpar, essencial para qualquer cozinha.

Descricao Completa

Este molde de pizza em aluminio de 30 cm de diametro € uma ferramenta essencial para a confecao
de pizzas com crosta uniforme e bem cozinhada. O seu design robusto assegura durabilidade e uma
excelente distribuicdo de calor, fundamental em qualquer cozinha profissional.
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Material Aluminio
Cor Metalico
Largura 305 mm
Profundidade 305 mm
Altura 10 mm
Didmetro 300 mm
Peso 0.19 kg
Unidades por embalagem 50

AplicacOes Profissionais

Ideal para pizzarias, restaurantes com ementa italiana, snack-bares, roulotes e food trucks que
servem pizza, bem como cantinas e servigos de catering que preparam refeic6es em grande volume.
Este acessorio é indispensavel para garantir a qualidade e consisténcia das pizzas em ambientes de

producdo intensiva.

Molde de Pizza — Principais Vantagens

A principal vantagem deste molde reside na sua capacidade de proporcionar uma distribuicdo
uniforme do calor, resultando numa cozedura consistente e numa crosta perfeitamente estaladica. A



construcdo em aluminio confere-lhe leveza e resisténcia, facilitando o manuseamento e garantindo
uma longa vida util. A superficie lisa permite um desenformar facil das pizzas e uma limpeza rapida,
otimizando o fluxo de trabalho na cozinha.



