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Acesso rapido
ao produto

Escorredor Aço Inoxidável 30 cm com Base para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: PJP300030 Modelo: P300030

Marca: Pujadas EAN: 8421661300308

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P300030

EAN 8421661300308

Material Inox

Cor Metálico

Diâmetro 21–30 cm

Descricao Resumida



Escorredor profissional de 30 cm em aço inoxidável com base elevada para drenagem

rápida. Ideal para massas e vegetais em cozinhas de restaurantes e hotelaria. Durável

e fácil de manusear.

Descricao Completa

Este escorredor de 30 cm de diâmetro, fabricado em aço inoxidável, é uma ferramenta essencial

para a drenagem eficiente de alimentos em cozinhas profissionais. A sua base elevada permite um

escoamento rápido e eficaz, otimizando o fluxo de trabalho na área de preparação.
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Características Técnicas

Material Aço Inoxidável

Cor Metálico

Largura 380 mm

Profundidade 300 mm

Altura 120 mm

Diâmetro 300 mm

Peso 0.39 kg

Aplicações Profissionais

Ideal para a drenagem de massas, lavagem de vegetais, frutas e outros alimentos em restaurantes

de cozinha tradicional, pizzarias, cantinas escolares e empresariais, hotéis e snack-bares. A sua

robustez adapta-se ao ritmo de trabalho intenso de qualquer cozinha profissional.

Escorredor — Principais Vantagens

Construção em aço inoxidável para elevada durabilidade e resistência à corrosão, suportando uso

frequente. A base elevada otimiza o escoamento, acelerando o processo de preparação. As duas

pegas em laço proporcionam um manuseamento confortável e seguro, facilitando o transporte

mesmo quando cheio.



Este escorredor é fabricado integralmente em aço inoxidável, garantindo durabilidade e higiene

para uso profissional.

Qual o material de fabrico deste escorredor?

?

A base elevada permite um escoamento mais rápido e eficiente da água, evitando que os

alimentos fiquem em contacto com líquidos residuais.

Que vantagem oferece a base elevada?

?

É ideal para escorrer massas, lavar e drenar vegetais, frutas e outros ingredientes em qualquer

cozinha profissional.

Este escorredor é adequado para que tipo de alimentos?

?

A superfície lisa em aço inoxidável facilita a limpeza manual e é compatível com máquinas de

lavar louça industriais, garantindo a máxima higiene.

Como se efetua a limpeza deste utensílio?

?

Sim, a construção robusta em aço inoxidável confere-lhe uma resistência superior ao desgaste

e à corrosão, sendo adequado para o uso intensivo diário.

É resistente para um ambiente de cozinha profissional?

?


