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Colher de Baste Sdélida Aco Inoxidavel 39.37 cm

Informacoes do Produto

SKU: PJ64406 Modelo: 64406

Marca: Pujadas EAN: 8421661434928

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo 64406

EAN 8421661434928
Material Inox

Descricao Resumida



Colher de baste sdlida em acgo inoxidavel de alta resisténcia, com 39.37 cm de
comprimento. Essencial para cozinhas profissionais, garante durabilidade e higiene no

servigo.

Descricao Completa

Esta colher de baste sélida em aco inoxidavel de alta resisténcia € um utensilio essencial para a
cozinha profissional, concebida para manusear e servir alimentos com eficiéncia e durabilidade,
alcancando facilmente os cantos das travessas.

Colher de Servir Solida — Colher Servir Inox So6lida — Colher de Baste —
Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel

Tipo Solida

Comprimento 39.37 cm (15 %2 polegadas)
Unidade de Venda 12 unidades

Aplicacdes Profissionais

Ideal para restaurantes de cozinha tradicional, cantinas escolares e empresariais, hotéis, e servicos
de catering que necessitam de um utensilio robusto para bastear assados, servir molhos ou
porcionar alimentos em grandes volumes. A sua construcdo permite um manuseamento eficaz em
ambientes de producéo intensiva.

Colher de Baste — Principais Vantagens

A construcdo em aco inoxidavel de alta resisténcia garante uma durabilidade excecional e resisténcia
a corrosao, mesmo com uso continuo. O design de peca Unica facilita a limpeza e manutencao da
higiene, enquanto o acabamento acetinado ajuda a disfarcar os sinais de desgaste. O cabo robusto
oferece conforto e seguranca superiores, tornando-a uma escolha pratica para areas de servico
movimentadas.



