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Conjunto 5 Colheres Medida Aco Inoxidavel para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: PJ44572 Modelo: 44572

Marca: Pujadas EAN: 8421661626347

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo 44572

EAN 8421661626347
Material Inox

Descricao Resumida



Conjunto de 5 colheres de medida em ago inoxidavel, ideal para dosagem precisa de

ingredientes secos e humidos em cozinhas profissionais. Duravel e higiénico.

Descricao Completa

Este conjunto de 5 colheres de medida em aco inoxidavel é essencial para a dosagem precisa de
ingredientes secos e humidos em qualquer cozinha profissional, garantindo consisténcia nas suas
preparacoes.

colheres medidoras inox — Colheres de Medida — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel

Quantidade 5 colheres de medida

I dentificacéo Capacidades gravadas no metal
Armazenamento Unidas por um anel de ago inoxidavel

Aplicagcbes Profissionais

Este conjunto é indispensavel em qualquer cozinha que exija rigor na dosagem, desde pastelarias e
padarias que dependem de receitas precisas, a restaurantes de alta cozinha, cantinas escolares e
empresariais, ou até mesmo em food trucks e snack-bares onde a padronizacdo é fundamental para

a qualidade e eficiéncia.
Colheres de Medida — Principais Vantagens

Precisdo Garantida: Capacidades claramente gravadas para dosagens exatas, evitando

desperdicios e garantindo a consisténcia das receitas.
Durabilidade Superior: Fabricadas em aco inoxidavel robusto, resistem ao uso intensivo e a

corrosao, assegurando uma longa vida util.
Higiene e Facilidade de Limpeza: O material liso e ndo poroso facilita a limpeza e

manutencao, cumprindo as normas de higiene alimentar.
Design Funcional: A forma das colheres permite alcangar pequenas aberturas e minimiza

derrames, otimizando o processo de preparacao.
Armazenamento Organizado: O anel de aco inoxidavel mantém as colheres unidas,

facilitando o armazenamento e evitando a perda de pecas.



