Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

\! Hotelequip.pt
Rua Empresarial N° 8A, Zona Industrial Ponte Seca

Hotelequip.pt 2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 22/07/2026 Acesso rapido
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto
na imagem.

Pala para Bolos em Aco Inoxidavel 28 cm

Informacoes do Produto

SKU: PJP872000 Modelo: P872000

Marca: Pujadas EAN: 8421661872003

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P872000

EAN 8421661872003
Material Inox

Descricao Resumida



Pala profissional para bolos e tartes, fabricada em aco inoxidavel com cabo ergonémico

em ABS preto. Ideal para servir com preciséo e higiene.

Descricao Completa

Esta pala para bolos em aco inoxidavel, com um comprimento total de 28 cm, é uma ferramenta
essencial para o servico de pastelaria profissional, garantindo um manuseamento higiénico e preciso
de fatias de bolo e tarte.

pala pastelaria — Pala de Pastelaria — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Comprimento Total 28 cm

Material Aco inoxidavel e Plastico ABS
Cor do Cabo Preto

Largura 26.5cm

Profundidade 6 cm

Altura 6 cm

Peso 0.09 kg

Bordo Liso (sem serra)

Aplicacdes Profissionais

Esta pala é ideal para pastelarias, padarias, cafés com servico de pastelaria, restaurantes que
servem sobremesas, servicos de catering e hotéis. Permite um servico elegante e eficiente de bolos,
tartes, quiches e outras iguarias, assegurando que cada porcdo é apresentada de forma impecavel.

Pala para Bolos — Principais Vantagens

e Construcao robusta em aco inoxidavel para maxima higiene e durabilidade.
e Cabo ergonémico em ABS preto que oferece um manuseamento confortavel e seguro.



e Bordo liso, perfeito para levantar e servir fatias sem danificar a estrutura do bolo.
e Design profissional que se integra facilmente em qualquer ambiente de servigco de mesa.
e Facil de limpar e manter, essencial para o ritmo de trabalho em cozinhas profissionais.



