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Acesso rapido
ao produto

Retermalizador de Sopa Elétrico 10.4L - Bancada

Informacoes do Produto

SKU: PJ7217460 Modelo: 7217460

Marca: Pujadas EAN: 8421661942256

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo 7217460

EAN 8421661942256

Capacidade (L) 7–10 L

Energia Elétrico

Instalação De Bancada



Tipo Banca

Descricao Resumida

Retermalizador elétrico de sopa com 10.4L de capacidade, ideal para manter alimentos

quentes. Construção em aço inoxidável, compacto para bancada, 230V.

Descricao Completa

Este retermalizador elétrico de sopa de 10.4 litros é ideal para manter sopas e cremes quentes à

temperatura de serviço, garantindo a qualidade e segurança alimentar em ambientes profissionais.

retermalizador 10.4L retro — Retermalizador Sopa — Características Técnicas

Material Aço inoxidável

Cor Preto

Largura 419 mm

Profundidade 345 mm

Altura 343 mm

Diâmetro 310 mm

Capacidade 10.4 L

Peso 8.6 kg

Amperagem 6.1 A

Comprimento do cabo 1.83 m

Frequência 50/60 Hz

Ficha Tipo G (Reino Unido)



Voltagem 230 V

Potência 1400 W

Aplicações Profissionais

Ideal para cantinas escolares e empresariais, snack-bares, roulotes, food trucks, cafés com serviço

de refeições, e restaurantes de cozinha tradicional que necessitam de manter sopas, caldos ou

cremes quentes para serviço contínuo e eficiente.

Retermalizador Sopa — Principais Vantagens

Manutenção precisa da temperatura, assegurando a qualidade e segurança dos alimentos.

Capacidade de 10.4 litros, adequada para estabelecimentos de pequeno e médio volume.

Construção robusta em aço inoxidável, garantindo durabilidade e fácil limpeza.

Design compacto para bancada, otimizando o espaço na área de serviço ou preparação.

Operação elétrica simples e eficiente, pronta a usar.

Este retermalizador possui uma capacidade de 10.4 litros, ideal para manter quantidades

significativas de sopa ou outros líquidos quentes.

Qual a capacidade útil deste retermalizador?

?

É particularmente útil para snack-bares, cantinas, roulotes, food trucks e restaurantes que

servem sopas ou cremes e necessitam de os manter quentes e prontos a servir.

É adequado para que tipo de estabelecimentos profissionais?

?

O equipamento opera a 230V e vem equipado com uma ficha tipo G, comum no Reino Unido.

Pode ser necessário um adaptador para outras tomadas.

Qual a voltagem e o tipo de ficha que utiliza?

?

A limpeza é simples devido à sua construção em aço inoxidável. Recomenda-se desligar o

aparelho, remover o recipiente interno e lavá-lo com água e detergente neutro. A base externa

deve ser limpa com um pano húmido.

Como se realiza a limpeza e manutenção do retermalizador?

?



Sim, além de sopas, este retermalizador é versátil e pode ser usado para manter quentes

molhos, caldos, guisados ou outros pratos líquidos que necessitem de uma temperatura

constante de serviço.

Pode ser utilizado para manter outros alimentos quentes?

?


