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Acesso rapido
ao produto

Cuba Gastronorm GN 1/1 65mm Preta Antiaderente Indução 8.3L

Informacoes do Produto

SKU: PJP1106F3 Modelo: P1106F3

Marca: Pujadas EAN: 8421661106313

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P1106F3

EAN 8421661106313

Capacidade (L) 7–10 L

Cor Preto

Formato GN GN1/1

Material Antiaderente

Perfurado Não



Descricao Resumida

Cuba Gastronorm GN 1/1 em aço inoxidável 18/10, 65mm de profundidade, com

revestimento antiaderente preto. Compatível com indução, ideal para serviço e

confeção.

Descricao Completa

Esta cuba Gastronorm GN 1/1 com 65 mm de profundidade é fabricada em aço inoxidável 18/10,

apresentando um revestimento antiaderente preto e compatibilidade com indução.

bandeja gastronorm gn 1/1 — recipiente gastnorm 1/1 — Cuba Gastronorm —

Características Técnicas

Material Aço inoxidável 18/10

Cor Preto

Largura 530 mm

Profundidade 325 mm

Altura 65 mm

Capacidade 8.3 L

Peso 3.2 kg

Compatibilidade Indução, Gás, Elétrico, Vitrocerâmica

Aplicações Profissionais

Ideal para buffets de hotéis, cantinas escolares e empresariais, restaurantes de cozinha tradicional,

churrasqueiras e pastelarias com serviço de refeições. Perfeita para manter alimentos quentes em

banho-maria, servir diretamente à mesa ou para diversas preparações em cozinhas profissionais e

food trucks.

Cuba Gastronorm — Principais Vantagens



Aquecimento uniforme e eficiente em todas as fontes de calor, incluindo indução, graças à

base tipo sanduíche.

Revestimento antiaderente que facilita a desmoldagem dos alimentos e agiliza a limpeza.

Construção robusta em aço inoxidável 18/10, resistente a impactos e amolgadelas para maior

durabilidade.

Design preto que confere um toque moderno e apelativo ao serviço de buffet ou apresentação

de pratos.

Versatilidade para confeção, armazenamento, transporte e serviço, otimizando as operações

na cozinha.


