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Bico de Pasteleiro Flor 1.1 cm Aco Inoxidavel

Informacoes do Produto

SKU: PJP816011 Modelo: P816011

Marca: Pujadas EAN: 8421661816113

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P816011

EAN 8421661816113
Material Inox

Cor Metalico

Descricao Resumida

Bico de pasteleiro em aco inoxidavel com didametro de saida de 1.1 cm, ideal para

decoracgfes precisas em pastelaria profissional. Duravel e facil de limpar.



Descricao Completa

Este bico de pasteleiro em aco inoxidavel, com um diametro de saida de 1.1 cm, é uma ferramenta
essencial para decoracdes de pastelaria precisas e detalhadas em qualquer cozinha profissional.

Bico de Pasteleiro Flor — Bico de Pasteleiro — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel
Cor Metalico
Largura 3.1cm
Profundidade 5cm

Altura 3.1cm
Didmetro de Saida 1.1cm

Peso 0.01 kg

Aplicac@es Profissionais

Este bico de pasteleiro é ideal para pastelarias, restaurantes com servico de sobremesas, hotéis,
cantinas e empresas de catering que necessitam de precisdo na decoracdo. Perfeito para criar
estrelas, flores, conchas e outros padrdes em bolos, cupcakes, doces e pratos de apresentacao.
Adequado para chefs pasteleiros, cozinheiros e proprietarios de estabelecimentos que valorizam a
gualidade e o detalhe na apresentacéo.

Bico de Pasteleiro — Principais Vantagens

Construcao robusta em aco inoxidavel para elevada durabilidade e resisténcia a corroséo.

Design que permite a criagdo de uma vasta gama de decoragdes com um Unico bico.

Superficie lisa que facilita a limpeza e garante a higiene, essencial em ambientes profissionais.

Precisdo no acabamento, fundamental para uma apresentacéo de alta qualidade em qualquer
ementa.
Leve e facil de manusear, otimizando o trabalho diario na area de preparacéo.



