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Aro Redondo para Bolo 20 cm Aco Inoxidavel

Informacoes do Produto

SKU: PJP783020 Modelo: P783020

Marca: Pujadas EAN: 8421661783200

Imagens do Produto

£

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P783020

EAN 8421661783200
Material Inox

Cor Metalico
Diametro Até 20 cm

Descricao Resumida



Aro redondo de 20 cm em aco inoxidavel para a confecao de bolos e sobremesas em

camadas. Garante formas perfeitas e facil desmoldagem.

Descricao Completa

Este aro redondo de 20 cm de diametro, fabricado em aco inoxidavel, € uma ferramenta essencial
para a confecdo de bolos e sobremesas em camadas na area de preparacao profissional.

aro redondo tartainox — Aro Redondo — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel
Cor Metalico
Largura 200 mm
Profundidade 200 mm
Altura 60 mm
Diametro 200 mm

Peso 0.43 kg

Aplicacdes Profissionais

Ideal para pastelarias, hotéis, restaurantes com servico de sobremesas, cantinas e empresas de
catering que produzem bolos, tartes e sobremesas geladas. A sua versatilidade torna-o adequado
para qualquer cozinha profissional que exija preciséo na confe¢éo de doces.

Aro para Bolo — Principais Vantagens

Este aro garante uma forma perfeitamente redonda, mesmo com mdltiplas camadas ou ingredientes,
otimizando a apresentacao das suas criacdes. O design de fundo aberto facilita a desmoldagem e a
transferéncia dos alimentos, melhorando a eficiéncia na area de preparacdo. Fabricado em aco
inoxidavel, oferece durabilidade, longevidade e uma limpeza facil, essencial para o ritmo de uma
cozinha profissional.



