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Acesso rapido
ao produto

Forma para Bolo Retangular Aço 26x9.5 cm

Informacoes do Produto

SKU: PJP702026 Modelo: P702026

Marca: Pujadas EAN: 8421661702263

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P702026

EAN 8421661702263

Cor Cinzento

Material Aço

Descricao Resumida



Forma retangular em aço para bolos e pães, com dimensões de 26x9.5 cm. Garante

aquecimento uniforme e é fácil de limpar, ideal para uso profissional em pastelaria.

Descricao Completa

Esta forma para bolo retangular em aço é ideal para a confeção de bolos, pães e outras preparações

de pastelaria, garantindo um aquecimento uniforme para resultados consistentes.

Molde Bolo Retangular — Forma para Bolo — Características Técnicas

Material Aço

Cor Cinzento

Dimensões Externas (L x P x A) 125 x 285 x 75 mm

Dimensões Internas (aprox.) 260 x 95 mm

Peso 0.32 kg

Aplicações Profissionais

Esta forma é um utensílio essencial em pastelarias, padarias, cafés com confeção própria,

restaurantes que servem sobremesas caseiras, cantinas e serviços de catering, onde a qualidade e

consistência dos produtos de forno são cruciais.

Forma para Bolo — Principais Vantagens

Construção robusta em aço para elevada durabilidade e resistência ao uso contínuo.

Assegura um aquecimento uniforme, resultando em bolos e pães perfeitamente cozidos e com

textura consistente.

Superfície interior lisa que facilita a remoção dos alimentos e simplifica o processo de limpeza.

Borda reforçada que proporciona uma pega segura, facilitando o manuseamento e transporte

da forma.

Design prático e funcional, adequado para as exigências de qualquer cozinha profissional.

Qual o material desta forma para bolo?

?



É fabricada em aço robusto, garantindo durabilidade e resistência para uso intensivo em

ambientes profissionais.

As dimensões internas aproximadas são 260 mm de comprimento por 95 mm de largura, ideal

para bolos retangulares.

Quais as dimensões internas úteis desta forma?

?

É perfeita para a confeção de bolos, pães, bolachas e outras massas que requerem cozedura

em forno, garantindo resultados consistentes.

Esta forma é adequada para que tipo de preparações?

?

O material em aço e o design da forma promovem uma distribuição homogénea do calor,

assegurando uma cozedura consistente e sem pontos frios.

Como se garante um aquecimento uniforme?

?

Sim, o interior liso e o material em aço facilitam a limpeza após cada utilização, otimizando a

higiene na cozinha profissional.

A limpeza desta forma é fácil?

?


