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Acesso rapido
ao produto

Cubeta Gastronorm GN 1/3 Policarbonato 2.35L 65mm Profundidade

Informacoes do Produto

SKU: PJP1306C1 Modelo: P1306C1

Marca: Pujadas EAN: 8421661130622

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P1306C1

EAN 8421661130622

Capacidade (L) 26–50 L

Formato GN GN1/3

Material Policarbonato



Perfurado Não

Cor Transparente

Descricao Resumida

Cubeta Gastronorm GN 1/3 em policarbonato transparente, ideal para armazenamento,

refrigeração, congelação e micro-ondas. Capacidade de 2.35L, suporta -40°C a 130°C.

Descricao Completa

Esta cubeta Gastronorm GN 1/3 em policarbonato transparente é uma solução robusta para o

armazenamento e exposição de alimentos em ambientes profissionais, suportando temperaturas de -

40°C a 130°C.

Cubeta Gastronorm GN 1/3 — Cubeta Gastronorm — Características Técnicas

Material Policarbonato

Cor Transparente

Largura 325 mm

Profundidade 176 mm

Altura 65 mm

Capacidade 2.35 L

Peso 0.31 kg

Temperatura Mínima -40 °C

Temperatura Máxima 130 °C

Aplicações Profissionais

Esta cubeta Gastronorm é indispensável em qualquer cozinha profissional, desde restaurantes de

bairro e tascas a cantinas escolares e hotéis. É ideal para o armazenamento organizado de



ingredientes em câmaras frigoríficas, para a exposição de saladas e acompanhamentos em buffets

de self-service, ou para o transporte seguro de alimentos em serviços de catering e food trucks. A

sua versatilidade permite utilizá-la em bancadas de preparação, vitrines refrigeradas e até para

aquecimento em micro-ondas.

Policarbonato — Principais Vantagens

As cubetas em policarbonato oferecem uma durabilidade superior, resistindo a impactos e

deformações comuns em ambientes de trabalho intensivo. A sua transparência permite uma rápida

identificação do conteúdo, otimizando a gestão de stock e o serviço. A ampla gama de temperaturas

que suporta torna-a extremamente versátil, adequada para refrigeração, congelação e aquecimento

em micro-ondas, garantindo a frescura e segurança dos alimentos em todas as fases de preparação

e serviço.


