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Acesso rapido
ao produto

Pinça de Cozinha Monobloco em Inox e Nylon 24.5 cm

Informacoes do Produto

SKU: PJ4780912 Modelo: 4780912

Marca: Pujadas EAN: 8421661612357

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo 4780912

EAN 8421661612357

Material Inox

Cor Metálico

Descricao Resumida



Pinça de cozinha monobloco de 24.5 cm, fabricada em aço inoxidável com extremidade

em nylon. Ideal para manusear alimentos quentes ou frios com precisão e higiene.

Descricao Completa

Esta pinça monobloco de 24.5 cm, fabricada em aço inoxidável e nylon, é uma ferramenta essencial

para manusear alimentos em cozinhas profissionais. O seu design robusto garante durabilidade e

higiene.

pinça de cozinha profissional — Pinça Monobloco Nylon — Pinça de Cozinha —

Características Técnicas

Material Aço Inoxidável e Nylon

Comprimento 24.5 cm

Cor Metálico

Tipo Monobloco

Uso Intensivo profissional

Aplicações Profissionais

Esta pinça é indispensável em qualquer cozinha profissional, desde restaurantes de cozinha

tradicional portuguesa, marisqueiras, churrasqueiras, hamburgarias e snack-bares, até cantinas

escolares, empresariais e hospitalares, bem como hotéis e serviços de catering. É ideal para

manusear e servir alimentos quentes ou frios, facilitando o empratamento e o serviço de mesa com

precisão e higiene.

Pinça Monobloco — Principais Vantagens

Durabilidade Superior: Fabricada em aço inoxidável de alta qualidade, garante uma longa

vida útil mesmo em ambientes de uso intensivo.

Higiene Otimizada: O design monobloco e os materiais resistentes facilitam a limpeza e a

desinfeção, cumprindo os mais altos padrões de higiene.

Proteção de Superfícies: A extremidade em nylon evita riscar panelas antiaderentes,

travessas delicadas e protege alimentos mais sensíveis.



Manuseamento Seguro: Oferece um controlo preciso e seguro ao manusear alimentos,

quentes ou frios, minimizando o risco de acidentes.

Versatilidade: Adequada para uma vasta gama de tarefas, desde virar alimentos na chapa a

servir porções em buffets ou empratar pratos delicados.


