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Cacarola Baixa Aluminio 50 cm, 41 L para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: PJP117350 Modelo: P117350

Marca: Pujadas EAN: 8421661733502

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P117350

EAN 8421661733502
Capacidade (L) 26-50 L
Didmetro Mais de 40 cm

Material Aluminio



Cor Metalico

Descricao Resumida

Cacarola baixa profissional de 50 cm de diametro e 41 L, fabricada em aluminio extra
forte com fundo reforcado e asas de aco inoxidavel. Ideal para cozinhas de alta

producdao.

Descricao Completa

Esta cacarola baixa de 50 cm de diametro e 41 litros de capacidade é fabricada em aluminio extra
forte, ideal para uso intensivo em cozinhas profissionais. O seu fundo reforcado assegura uma
distribuicdo uniforme do calor e elevada eficiéncia energética.

Cacarola Baixa Profissional — cacarola baixa 50cm — Cacarola Aluminio —
Caracteristicas Técnicas

Material Aluminio

Cor Metalico

Diametro 50 cm

Largura (com asas) 66.9 cm

Altura 21 cm

Capacidade 41 L

Peso 5.77 kg

Montagem Fornecida montada — pronta a instalar

Aplicagcbes Profissionais

Esta cacarola € um utensilio essencial para diversas cozinhas profissionais, incluindo restaurantes
de cozinha tradicional, cantinas escolares e empresariais, hotéis, servicos de catering e
estabelecimentos de grande volume como churrasqueiras e marisqueiras. A sua capacidade de 41



litros é ideal para a confecdo de grandes quantidades de sopas, guisados, molhos e outros pratos

que requerem cozedura lenta e uniforme.

Cacarola Aluminio — Principais Vantagens

**Condutividade Térmica Superior:** O aluminio puro garante uma distribuicdo de calor
excecional, resultando numa cozedura mais rapida e uniforme dos alimentos e maior eficiéncia
energética.

**Durabilidade Reforcada:** Fabricada com chapas de aluminio de até 5 mm de espessura e
bordos reforgados, esta cacarola foi concebida para resistir ao uso intensivo e prolongado em
ambientes profissionais.

**Higiene e Seguranca:** O exterior polido facilita a limpeza e evita a acumulacéo de bactérias.
As asas tubulares de aco inoxidavel, robustas e isolantes do calor, proporcionam um
manuseamento seguro.

**Fundo Anti-deformacao:** O fundo reforcado previne deformacdes, garantindo um contacto
total e estavel com a fonte de calor ao longo do tempo.

De que material éfeita esta cacarola?

Esta cacarola é fabricada em aluminio puro extra forte, com chapas de até 5 mm de espessura,

e possui asas tubulares em aco inoxidavel para maior robustez e isolamento térmico.

Qual a capacidade desta cacarola?

A cacarola tem uma capacidade generosa de 41 litros, sendo ideal para a confecédo de grandes

volumes de alimentos em cozinhas profissionais.

E compativel com que tipos de fontes de calor ?

Esta cacarola de aluminio é compativel com a maioria das fontes de calor, como gas, elétrico e
vitroceramica. Ndo é adequada para placas de inducdo, a menos que seja utilizada com um

adaptador especifico.

Como se efetua a limpeza e manutencéo?

A limpeza é facilitada pelo exterior polido do aluminio, que evita a acumulacdo de bactérias.
Recomenda-se a lavagem manual com detergente neutro e agua, evitando produtos abrasivog

para preservar o acabamento.



Qual a vantagem do aluminio para este tipo de equipamento?

O aluminio oferece excelente condutividade térmica, permitindo um aquecimento rapido e
uniforme dos alimentos, o que resulta em maior eficiéncia energética. E também um material
leve e robusto para uso intensivo.



