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Bico de Pasteleiro Redondo Aco Inoxidavel 1.2 cm

Informacoes do Produto

SKU: PJP810012 Modelo: P810012

Marca: Pujadas EAN: 8421661810128

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P810012

EAN 8421661810128
Material Inox

Cor Metalico

Descricao Resumida

Bico de pasteleiro redondo em aco inoxidavel com 1.2 cm de diametro, ideal para

decoracgfes precisas em pastelaria profissional. Duravel e facil de limpar.



Descricao Completa

Este bico de pasteleiro redondo, fabricado em aco inoxidavel, € uma ferramenta essencial para a
decoracéo precisa em pastelaria profissional, permitindo criar detalhes finos e uniformes em diversas
preparacoes.

Bico de Pasteleiro Inox — Bico de Pasteleiro — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel
Cor Metalico
Largura 3.1cm
Profundidade 4.6 cm

Altura 3.1cm
Didmetro 1.2cm

Peso 0.01 kg
Unidades por embalagem 25

Aplicagcbes Profissionais

7

Este bico de pasteleiro é ideal para pastelarias, padarias, hotéis com seccao de confeitaria,
restaurantes que preparam sobremesas, servicos de catering e escolas de culinaria. Permite a
criacdo de decoracbes finas e consistentes em bolos, cupcakes, doces e outros produtos de
pastelaria.

Bico de Pasteleiro — Principais Vantagens

Construcao robusta em aco inoxidavel para durabilidade e resisténcia a corrosao.

Design redondo de 1.2 cm que permite uma decoracao precisa e uniforme.

Facil de limpar e higienizar, essencial para ambientes de cozinha profissional.

Versatilidade para criar uma vasta gama de padrdes, desde estrelas a bordas e letras.

Adequado para uso intensivo em cozinhas com alta demanda.



