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Tabuleiro de Forno em Aluminio 534x384mm para Pastelaria

Informacoes do Produto

SKU: PJ5223 Modelo: 5223

Marca: Pujadas EAN: 8421661420372

Imagens do Produto

Especificacoes

)
/

Marca Pujadas
Modelo 5223

EAN 8421661420372
Largura (mm) até 600 mm

Descricao Resumida



Tabuleiro de forno em aluminio de alta resisténcia, dimensdes 534x384x26mm. Garante

cozedura uniforme e rapida, ideal para pastelaria profissional.

Descricao Completa

Este tabuleiro de forno em aluminio de alta resisténcia foi concebido para suportar as exigéncias de
uso intensivo em cozinhas profissionais, garantindo durabilidade e desempenho superior na
confecdo de produtos de pastelaria e padaria.

Bandeja Pastelaria Aluminio — Tabuleiro de Forno — Caracteristicas Técnicas

Material Aluminio de alta resisténcia

Dimensdes Externas(C x L x A) 534 x 384 x 26 mm

Resisténcia Até 20% superior a tabuleiros convencionais
Design Fundo cbncavo que se aplana com o calor
Acabamento Sem revestimento

Empilhamento Laterais conicos para empilhamento facil

Aplicacdes Profissionais

Ideal para pastelarias, padarias, cafés com confecdo propria, e restaurantes que produzem
sobremesas, bolos, bolachas e outras iguarias. Adequado para fornos de conveccao e estaticos em
cozinhas profissionais, cantinas escolares, empresariais e servi¢os de catering.

Tabuleiro de Aluminio — Principais Vantagens

A alta resisténcia do aluminio garante uma vida Util prolongada, mesmo sob uso intensivo. O fundo
cbncavo assegura uma distribuicdo de calor homogénea, resultando em cozeduras uniformes. A
capacidade de aquecer e arrefecer rapidamente otimiza os tempos de producéo. Os laterais conicos
facilitam o empilhamento, poupando espaco na arrumacao.

Qual aprincipal vantagem do aluminio neste tabuleir 0?



O aluminio de alta resisténcia oferece durabilidade superior e excelente condutividade térmica,
essencial para uma cozedura uniforme e eficiente.

Estetabuleiro é adequado para quetipo de prepar acoes?

E ideal para a confecdo de bolachas, bolos, pastelaria fina, pdo e outras preparacdes que
requerem uma cozedura precisa e homogénea em fornos profissionais.

Como o fundo céncavo contribui para a cozedura?

O fundo cbncavo foi projetado para se aplanar com o calor do forno, garantindo uma superficie
de cozedura perfeitamente plana e uma distribuicdo de calor consistente para resultados

uniformes.

E facil de ar mazenar?

Sim, os laterais conicos permitem um empilhamento eficiente de varios tabuleiros, otimizando o
espaco de arrumacao na sua cozinha profissional.

Este tabuleir o tem algum revestimento antiaderente?

N&o, este tabuleiro possui um acabamento sem revestimentos, o que favorece resultados
homogéneos na cozedura e facilita a limpeza apds o uso.



