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Pinca Festoneada Monobloc Aco Inox 15 cm Cabo Azul

Informacoes do Produto

SKU: PJ4780630 Modelo: 4780630

Marca: Pujadas EAN: 8421661955782

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo 4780630

EAN 8421661955782
Cor Azul

Material Inox

Descricao Resumida



Pinca festoneada monobloc em aco inoxidavel com 15.2 cm de comprimento e cabo
azul, ideal para manusear alimentos delicados em buffets e servico de mesa

profissional.

Descricao Completa

Esta pinca festoneada monobloc de 15.2 cm é uma ferramenta essencial para 0 manuseamento

preciso de alimentos delicados ou para servir em espacos confinados, garantindo higiene e eficiéncia

no servico de mesa.

pincas festoneadas — Pin¢ca Festoneada — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel

Tipo Monobloc, festoneada
Cor do cabo Azul

Comprimento 15.2 cm

Aplicagcbes Profissionais

Buffets de hotéis e eventos de catering, onde a apresentacdo e a higiene séo cruciais. Servico de
mesa em restaurantes, pastelarias e cafés para manusear doces, salgados ou guarnicdes. Utilizacao
em roulotes e food trucks para servir por¢cdes controladas de forma pratica. Cantinas e refeitérios
para a distribuicdo de pequenos acompanhamentos ou porc¢des individuais.

Pinca de Servico — Principais Vantagens

e Higiene Superior: Construcdo monobloc em aco inoxidavel facilita a limpeza e impede a
acumulacao de residuos.

e Manuseamento Preciso: O design festoneado e o comprimento de 15.2 cm permitem agarrar
alimentos pequenos ou delicados com firmeza e controlo.

e Durabilidade: Fabricada em aco inoxidavel, oferece alta resisténcia a corrosdo e ao uso
intensivo diario.

e Identificacédo Visual: O cabo azul pode auxiliar na organizacao e diferenciacéo de utensilios
por tipo de alimento ou area de servico.



Qual a principal vantagem de uma pin¢a monobloc?

A construcdo monobloc elimina unides e fendas, tornando a pinca mais higiénica, facil de limpar

e extremamente duravel para o uso profissional continuo.

Para quetipo de alimentos € esta pin¢ca mais adequada?

E ideal para manusear alimentos delicados como pastelaria fina, aperitivos, queijos, ou para
servir porgdes pequenas e precisas em buffets e empratamentos.

O cabo azul tem alguma funcéo além da estética?

Sim, a cor do cabo pode ser utilizada para codificacédo de cores na cozinha, ajudando a prevenir
a contaminagéo cruzada ou a identificar rapidamente o uso especifico da pinga.

Esta pinca pode ser lavada na maquina de lavar loucgaindustrial?

Sim, sendo fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade, esta pinga é totalmente segura e
resistente para lavagem em maquinas de lavar louca profissionais.

E resistente para um ambiente de uso intensivo como um buffet de hotel?

Absolutamente. A sua construgdo robusta em acgo inoxidavel e design para uso profissional
garantem uma excelente resisténcia e durabilidade, mesmo em ambientes de alta exigéncia.



