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Bico de Pasteleiro Redondo 0,8 cm em Aco Inoxidavel

Informacoes do Produto

SKU: PJP810008 Modelo: P810008

Marca: Pujadas EAN: 8421661810081

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P810008

EAN 8421661810081
Material Inox

Cor Metalico

Descricao Resumida

Bico de pasteleiro redondo de 0,8 cm de diametro, fabricado em aco inoxidavel.

Essencial para decoragbes precisas em pastelaria profissional. Duravel e facil de



‘ limpar.

Descricao Completa

Este bico de pasteleiro redondo de 0,8 cm de didmetro, fabricado em aco inoxidavel, € uma
ferramenta essencial para a decoracdo precisa de sobremesas e pastelaria em ambientes
profissionais.

Bico de Pasteleiro Redondo — Bico de Pasteleiro — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel
Cor Metélico
Largura 2.5cm
Profundidade 4.3 cm

Altura 2.5¢cm
Diametro 0.8 cm

Peso 0.01 kg

Bico de Pasteleiro — Aplicagfes Profissionais

Ideal para pastelarias, padarias, restaurantes com servico de sobremesas, hotéis, e empresas de
catering que necessitam de precisdo na decoragdo de bolos, tartes, cupcakes e outros produtos de
confeitaria. Adequado para criar estrelas, flores, conchas e bordas decorativas em qualquer cozinha
profissional.

Bico de Pasteleiro — Principais Vantagens

Construcao robusta em aco inoxidavel para durabilidade e longevidade em uso intensivo.

Design preciso de 0,8 cm de diametro para decoracgdes finas e detalhadas.

Facil de limpar e higienizar, garantindo a segurancga alimentar e a eficiéncia operacional.

Versatilidade para diversas aplicagbes de decoracdo, desde recheios a acabamentos
delicados.

Resistente a corrosdo e ao desgaste, mantendo a sua forma e funcionalidade ao longo do
tempo.



Qual o material deste bico de pasteleiro?

Este bico de pasteleiro é fabricado em aco inoxidavel, garantindo durabilidade, resisténcia a

corroséo e facilidade de limpeza para uso profissional.

Qual o didmetro da abertura do bico?

O bico possui uma abertura redonda com um diametro de 0,8 cm, ideal para trabalhos de

decoracéo que exigem precisdo e detalhe.

E adequado para uso em pastelarias de alta producéo?

Sim, a sua construcdo em aco inoxidavel confere-lhe a robustez necessaria para suportar as

exigéncias de uma pastelaria com volume de producéo elevado.

Como se efetua a limpeza deste bico?

Devido ao seu design liso e material em aco inoxidavel, o bico é muito facil de limpar, podendo

ser lavado a mao ou em maquina de lavar louga profissional.

Este bico é compativel com sacos de pasteleiro standard?

Sim, este bico de pasteleiro redondo foi concebido para ser compativel com a maioria dos
sacos de pasteleiro standard disponiveis no mercado.



